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Noilly	Prat	Vermouth	Dry	100cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 100032

Alcool 18%

Contenu 100cl

Pays France

Région Marseille

Embouteilleur BMP,	Noilly	Prat,	1	Rue	Noilly,	34340
Marseillan,	Frankreich

Marque Noilly	Prat

Type Wermut	Sec

Allergène enthält	Sulfite

L'âge Environ	2	ans

L'usage pur,	"on	the	rocks"	ou	pour	une	variété
de	boissons	et	de	cocktails,	par	ex.
pour	un	"Dry	Martini"

Dégustation Goût	sec	avec	des	notes	fruitées	et
épicées.

Désignation
commerciale Vermouth

Détails Fabriqué	à	partir	des	vins	blancs
Picpoul	de	Pinet	et	Clairette,	aromatisé
aux	essences	de	fruits	et	avec	plus	de
20	herbes	différentes.

Ingrédients Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach	Art.	16
Abs.	4	der	VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.



Description

En	1813,	Joseph	Noilly	et	son	associé	Claudius	Prat	fondent	la	société	"Noilly	Prat"	à	Marseille.	Le
spiritueux	du	même	nom	est	un	vermouth	élaboré	à	partir	de	deux	vins	blancs	(Picpoul	de	Pinet	et
Clairette).	Ce	mélange	est	stocké	pendant	huit	mois	dans	un	fût	en	bois,	avant	d'être	stocké	dans	des
fûts	plus	perméables	à	l'air	pour	une	année	supplémentaire.	Le	vermouth	de	Noilly	Prat	doit	son	arôme	à
diverses	essences	de	fruits	et	à	plus	de	20	herbes.


