DRINKS.

Abuelo 7 Years Rum 70cl

Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Alcool
Contenu
Pays

Embouteilleur

Marque
Type
L'age

L'usage

Dégustation

Désignation
commerciale

Détails

Ingrédients

Additifs

L'emballage

100228

40%
70cl
Panama

Varela Hermanos S.A., Avenida
Domingo Diaz 2, Panama, Panama

Abuelo
Rhum de mélasse
7 ans

pur ou pour une variété de boissons et
de cocktails

Nez: sucré, avec des notes florales
Iégéres, puis de la vanille et du
caramel. Bouche: avec des ar6mes
fruités, ainsi que des notes de vanille
et de caramel a nouveau. Finale:
longue.

Rhum

Stocké dans d'anciens fits de bourbon
selon le procédé Solera traditionnel

Une liste des ingrédients n'est pas
requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du
REGLEMENT (UE) n°1169/2011.

Caramel E150a

im Karton

Scanner pour visiter la
version en ligne
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Description

L'immigrant espagnol Don José Valeria Blanco a ouvert une fabrique de sucre au Panama en 1908 et a
ainsi posé la premiére pierre de I'entreprise "Varela Hermanns S.A.". Sur les conseils de ses fils, il
commenca, environ 30 ans plus tard, a distiller de I'eau-de-vie de canne a sucre. Le rhum s’est répandu
rapidement en treés peu de temps et est aujourd'hui I'un des rhums les plus célébres du Panama. Il est
fabriqué a partir de canne a sucre fraiche, puis est stocké pendant sept ans dans d'anciens flts de
bourbon selon le procédé Solera traditionnel.



