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Bacardi	Carta	Fuego	Red	Spiced
70cl	(Spiritueux	à	base	de	rhum)

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 100247

Alcool 40%

Contenu 70cl

Pays Bahamas

Région Production	à	Puerto	Rico

Embouteilleur Bacardi	Rum	Distillery,	1000,	Bacardi
Road,	Nassau,	The	Bahamas

Marque Bacardi

Type Spiritueux	à	base	de	rhum

L'âge 1	an

L'usage pur	et	bien	réfrigéré	comme	shot	ou
pour	des	boissons	et	des	cocktails,
p.ex.	mélangé	avec	du	coca	ou	des	jus
de	fruits

Dégustation Epicé-piquant	et	sucré	à	la	fois	avec
des	notes	de	vanille,	de	fruits	rouges,
de	noix	de	muscade,	de	cannelle,	de
miel	et	de	fumée.

Désignation
commerciale Spiritueux

Détails mûrit	en	fûts	de	chêne	blanc	calcinés,
aromatisé	avec	des	épices

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011.

Additifs Contient	du	colorant



Description

Le	bois	calciné,	ainsi	qu’un	mélange	secret	d'épices,	donnent	le	goût	typique	du	Bacardi	Carta	Fuego
Red	Spiced	Rum.	Le	rhum	a	mûri	pendant	au	moins	12	mois	sous	un	climat	tropical.	Le	Carta	Fuego
n'est	donc	pas	le	spiritueux	le	plus	précieux	de	la	gamme	Bacardi,	mais	il	est	idéal	pour	être	mélangé
avec	du	coca	ou	différents	jus	tropicaux.	Il	évoque	des	associations	de	fruits	exotiques,	de	cannelle,	de
vanille,	de	miel	et	de	noix	de	muscade.	De	la	fumée	peut	également	être	reconnue,	qui	est	uniquement
due	à	l'interaction	avec	la	couche	de	carbone	formée	dans	le	tonneau	en	bois.


