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Artuke	Tinto	Rioja	2019	75cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 409015

Alcool 13.5%

Contenu 75cl

Pays Espagne

Région La	Rioja

Embouteilleur Bodegas	y	Viñedos	Artuke,	C/	La
Serna,	24,	01307	Baños	de	Ebro,
Rioja	Alavesa,	Spain

Marque Artuke

Type Vin	rouge

Allergène Contient	des	sulfites

Dégustation Avec	des	cerises	mûres,	des	baies
juteuses,	ainsi	que	des	épices
herbacées	et	légèrement	amères.

Désignation
commerciale Vin	rouge

Détails Élaboré	à	base	de	95%	Tempranillo	et
5%	de	Viura

Etiquette classique

Organique Non	spécifié

Vegan Non	spécifié

Kosher Non	spécifié

Fermeture	de
la	bouteille Bouchon

Tannin Oui



Température
de
consommation

14-16	degrés

Millésime 2019

En	accord
avec

charcuterie,	volaille,	grillades,
viandes	rouges

Description

Le	nom	de	la	province	espagnole	de	La	Rioja	vient	très	probablement	du	"Río	Oja",	un	affluent	du	bassin
de	l'Ebre	long	de	65	km.	De	tels	affluents	ne	sont	pas	rares	dans	la	région,	qui	est	bordée	par	les
montagnes	ibériques	au	sud	et	le	cours	de	l'Ebre	au	nord.	La	grande	disponibilité	de	l'eau	pour
l'irrigation	agricole	a	donné	naissance	à	l'une	des	zones	viticoles	les	plus	importantes	de	toute
l'Espagne.	Toutefois,	en	termes	de	superficie,	l'AOC	Rioja	n'est	pas	tout	à	fait	identique	à	la	province	-
en	réalité,	la	zone	viticole	s'étend	des	deux	côtés	du	fleuve	et	comprend	des	parties	du	Pays	basque	et
de	la	Navarre.	La	partie	située	au	nord	de	l'Ebre,	au	Pays	basque,	est	appelée	"Rioja	Alavesa".	C'est
précisément	ici,	répartis	sur	16	hectares	et	trois	communes,	que	se	trouvent	les	vignobles	d'Artuke.	Le
cépage	prédominant	est	le	Tempranillo.	L'âge	des	vignes	est	très	différent	-	certaines	plantations
remontent	au	début	du	XXe	siècle,	tandis	que	d'autres	n'ont	été	plantées	qu'une	centaine	d'années	plus
tard,	au	début	des	années	2000.
L'"Artuke	Tinto	Rioja"	est	un	vin	rouge	jeune:	il	ne	passe	pas	par	l’étape	de	vieillissement	en	fût,	mais
est	mis	en	bouteille	relativement	tôt	après	la	fin	de	la	fermentation.	Par	conséquent,	le	vin	doit	être
servi	à	des	températures	plus	basses	de	14-16°C	et	consommé	rapidement,	comme	un	vin	blanc	-	il
peut	être	conservé	jusqu'à	la	fin	de	2022.	En	bouche,	l'Artuke	Tinto	Rioja,	fruité	et	juteux,	fait	preuve	de
puissance	et	d'endurance,	sans	toutefois	transmettre	la	lourdeur	typique	à	laquelle	on	est	habitué	des
vins	Tempranillo	espagnols.	Le	vin	accompagne	à	merveille	les	viandes	rouges	grillées,	les	saucisses,	la
volaille,	ainsi	que	les	légumineuses.


