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Arillo	in	Terrabianca	Campaccio
Toscana	IGT	2019	75cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 40913219

Alcool 14%

Contenu 75cl

Pays Italie

Région Toscane

Embouteilleur Arillo	in	Terrabianca	Società	Agricola
s.r.l.,	San	Fedele	a	Paterno	53017
Radda	in	Chianti	(SI),	Italy

Marque Arillo	in	Terrabianca

Type Vin	rouge

Allergène Contient	des	sulfites

Dégustation Robe:	rouge	pourpre	brillant.	Nez:
notes	de	cassis	et	de	baies	sauvages,
accompagnées	de	discrets	arômes	de
torréfaction.	Bouche:	douce,	élégante
et	fruitée,	avec	une	texture	veloutée.
Finale:	harmonieuse	et	très	longue.

Désignation
commerciale Vin	rouge

Détails Élaboré	à	base	de	40%	de
Sangiovese,	30%	de	Cabernet
Sauvignon	et	30%	de	Merlot

Etiquette graphique

Organique Non	spécifié

Vegan Non	spécifié

Kosher Non	spécifié



Fermeture	de
la	bouteille Bouchon

Tannin Oui

Température
de
consommation

16-18	degrés

Millésime 2019

En	accord
avec

entrées,	grillades,	viandes	rouges,
gibier

Description

Le	terroir	de	Terrabianca,	au	cœur	de	la	Toscane,	est	connu	dans	le	monde	entier	et	est	géré	par	la
famille	Adriana	et	Urs	Burkard.	Le	couple	a	des	racines	italiennes	et	suisses.	Le	domaine	viticole	est	l'un
des	plus	populaires	et	probablement	aussi	le	plus	connu	de	la	région.	La	success	story	a	commencé	en
1988	avec	Roberto	et	Maya	Guldener,	qui	ont	lancé	un	projet	courageux	à	Radda	in	Chianti.	Le	domaine
viticole	a	rapidement	acquis	une	réputation	mondiale.	Le	pittoresque	Arillo	de	Terrabianca	est	entouré
de	12	hectares	de	vignes,	ainsi	que	d'oliveraies	et	de	bois.	En	dehors	de	ce	terroir,	36	autres	hectares
sont	situés	dans	la	Maremma,	près	de	Massa	Marittima,	où	sont	cultivés	du	Sangiovese,	du	Merlot	et	du
Cabernet	Sauvignon.	Adriana	et	Urs,	avec	leur	passion	et	leur	intransigeance	à	propos	de	la	qualité	des
vignobles	uniques	garantissent	la	plus	haute	qualité,	ainsi	qu’une	promesse	pour	de	nouveaux	projets
surprenants.	La	Cuvée	Campaccio	Toscana	est	élaborée	à	partir	des	cépages	Sangiovese,	Cabernet
Sauvignon	et	Merlot.	Elle	vieilli	pendant	12	mois	en	fûts	de	chêne	français	et	américain,	puis	en	bouteille
pendant	12	mois	supplémentaires.


