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Bodegas	Casa	Primicia	Julian	Madrid
Reserva	Rioja	DOCa	2015	75cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 409144

Alcool 14.5%

Contenu 75cl

Pays Espagne

Région Pays	basque,	Rioja	Alavesa

Embouteilleur Bodegas	Casa	Primicia	S.A.,	Camino
Hoya	1,	01300	Laguardia,	Álava,
Spain

Marque Casa	Primicia

Type Vin	rouge

Allergène Contient	des	sulfites

L'âge 20	mois

Dégustation Goût	fort	et	équilibré	avec	des	tanins
distincts,	du	bois	de	chêne,	de	la
vanille,	du	tabac,	du	cuir,	des	cerises,
des	fruits	noirs	et	diverses	épices.

Désignation
commerciale Vin	rouge

Détails Élaboré	à	100%	à	base	de
Tempranillo

Etiquette graphique

Organique Non	spécifié

Vegan Non	spécifié

Kosher Non	spécifié

Fermeture	de
la	bouteille

Bouchon



la	bouteille

Tannin Oui

Température
de
consommation

18	degrés

Millésime 2015

En	accord
avec

grillades,	pizzas	&	pâtes,	viandes
rouges

Description

Aujourd'hui,	ce	sont	les	petits-fils	de	Julián	Madrid	qui	se	consacrent	aux	caves	souterraines	de	la	Casa
Primicia.	Les	vignobles	de	la	bodega	espagnole	s'étendent	dans	la	région	de	La	Rioja	Alavese	et	vont
des	flancs	de	la	Sierra	de	Cantabria	aux	rives	de	l'Ebre.	Le	cépage	prédominant	ici	est	-	comment
pourrait-il	en	être	autrement	-	le	Tempranillo.	Le	cépage	noble	n'est	pas	seulement	omniprésent	dans	La
Rioja,	mais	aussi	dans	de	nombreuses	régions	viticoles	importantes	d'Espagne,	où	il	existe	de
nombreuses	variétés	et	clones	spécifiques	à	chaque	région.	C'est	pourquoi	le	Tempranillo	est	appelé
"Tinto	Fino",	"Aragonés"	ou	différemment	dans	certains	endroits.	Les	vins	Tempranillo,	forts	et	fruités,
sont	caractérisés	par	des	tanins	relativement	doux,	ce	qui	explique	qu'ils	peuvent	être	consommés
jeunes.	Pendant	la	phase	de	vieillissement	dans	le	bois,	ils	développent	alors	toute	leur	force.	Pour	le
Julian	Madrid	Reserva,	les	vignerons	de	Casa	Primicia	obtiennent	des	raisins	de	plusieurs	vignobles.
Après	la	fermentation	alcoolique	et	la	fermentation	malolactique,	le	vin	passe	20	mois	en	fûts	de	bois
noble	français.	Ensuite,	le	vin	rouge	est	légèrement	clarifié	et	filtré.	En	conséquence,	le	Julian	Madrid
Reserva	présente	des	notes	prononcées	de	bois	de	fût	et	de	vanille,	ainsi	que	des	tanins	distincts.	Le	vin
est	apprécié	pour	ses	arômes	intenses,	son	goût	équilibré	et	son	excellent	rapport	qualité-prix.


