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Viña	Tridado	800	Barrels	Terra	Alta
DO	2017	75cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 409215

Alcool 14.5%

Contenu 75cl

Pays Espagne

Région Tarragone

Embouteilleur Viña	Tridado	C/	Noves	Tecnologies
parc.	1.	43350	Les	Borges	del	Camp,
Spain

Marque Viña	Tridado

Type Vin	rouge

Allergène Contient	des	sulfites

Dégustation Robe:	rouge	rubis	brillant.	Nez:
bouquet	de	fruits	rouges	mûrs,	de
cacao	et	de	vanille.	Bouche:	ronde,
corsée	et	douce.	Finale:	persistante.

Désignation
commerciale Vin	rouge

Détails Élaboré	à	base	de	Grenache	et	de
Merlot

Etiquette graphique

Organique Non	spécifié

Vegan Non	spécifié

Kosher Non	spécifié

Fermeture	de
la	bouteille Bouchon

Tannin Oui



Tannin Oui

Température
de
consommation

16-18	degrés

Millésime 2017

En	accord
avec

entrées,	Apéro,	légumes,	grillades,
pizzas	&	pâtes,	risotto,	viandes
rouges,	gibier

Description

Les	thèmes	de	la	tradition	et	de	l'innovation	sont	très	étroitement	liés	depuis	la	naissance	de	la	Bodega
Viña	Tridado.	L'entreprise	met	l'accent	sur	la	passion,	l'effort	et	la	réflexion	prospective.	Afin	de
continuer	à	ravir	les	amateurs	de	vin	du	monde	entier,	l'entreprise	évolue	progressivement	avec	son
temps	et	s'adapte	aux	changements.	Leurs	infrastructures	de	pointe	dans	les	différentes	régions
viticoles	d'Espagne	leur	permettent	de	produire	des	vins	expressifs	aux	conceptions	exceptionnelles	et
un	peu	folles.	La	famille	fondatrice	Giménez	aime	à	souligner	que	ses	vignobles,	ses	caves	et	ses	vins	ne
sont	rien	d'autre	que	des	rêves	devenus	réalité.	Le	800	Barrels	Terra	Alta	est	élaboré	à	partir	des
cépages	Grenache	et	Merlot.	La	fermentation	à	température	contrôlée	se	déroule	sur	leurs	propres
peaux.	La	maturation	subséquente	a	lieu	dans	des	barriques	américaines	et	françaises	pendant	une
période	de	6	mois.	La	durée	de	conservation	est	de	6	ans.	Le	vin	rouge	est	un	bon	compagnon	des
tapas,	des	pâtes,	des	viandes	rouges,	du	gibier,	des	plats	grillés	ou	à	base	de	champignons,	et	bien
d'autres	choses	encore.


