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Le Sirop de Fraise Bonbon Monin

70cl

Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Contenu
Pays

Embouteilleur

Marque
Type
L'usage
Dégustation
Désignation
commerciale

Détails

Ingrédients

Additifs

Description

409774

70cl
France

Monin, 5 Rue Ferdinand de Lesseps,
18000 Bourges, Centre-Val de Loire,
France

Monin
Sirop

pour raffiner les Cocktails, les Boissons
sans alcool, le Soda ou méme la Glace
a la Vanille

golt intense et sucré des bonbons a la
fraise.

Sirop

a partir d'arbme naturel de fraise et de
jus de fruit

Sucre, Eau, ArOme naturel de fraise,
Jus de citron concentré, Arbme
naturel, colorant : E163, Jus de fraise
concentré. Teneur en Jus de fruits :
19%, dont 13% de Jus de fraises.

Anthocyanes E163
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Le Sirop de Fraise Bonbon Monin ajoute des teintes rouge-rose vives aux boissons alcoolisées et non



alcoolisées, ainsi qu'une saveur de bonbon fruité qui vous raméne instantanément en enfance. Le Sirop
est fabriqué a partir d'arébmes naturels et de jus de fruits (13% de Jus de Fraise) pour prendre 'aréme
méconnaissable du bonbon a la fraise. Il peut étre utilisé non seulement pour épicer un verre d'eau
minérale avec des notes fruitées et sucrées, mais aussi pour le verser sur une glace a la vanille ou le
mélanger a des cocktails. Le Sirop de Fraise Bonbon obtient des résultats surprenants. Une création
populaire est, par exemple, le "Sparkling Candy Wine" - pour cela, 1 cl de sirop et 4 cl de jus de péche
sont ajoutés au verre et remplis de vin mousseux.



