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Détails

Ingrédients

Mozart
Liqueur au chocolat
Contient du lait et des produits laitiers

Pure (réfrigérée ou sur des glacons),
dans des cocktails ou des boissons de
dessert ou avec divers desserts

Go(t crémeux avec du beurre de
cacao, de la sauce vanille, du chocolat
blanc et de la creme glacée fondante.

Liqueur

Fabriquée a base d'un distillat de
betterave sucriere avec du chocolat
blanc, du beurre de cacao, de la creme
fraiche et de la vanille

La liste des ingrédients n'est pas
requise selon l'article 16, paragraphe
4, du REGLEMENT (UE) n° 1169/2011.




Description

Versez-la sur de la glace a la vanille, ajoutez-la dans un shaker en compagnie de vodka et d'autres
ligueurs crémeuses ou mélangez-la a de la pate a cupcake - la liqueur Mozart White Chocolate Vanilla
Cream peut étre utilisée de nombreuses facons différentes. Elle contient de la creme fraiche au beurre
de cacao, du chocolat blanc de Belgique, de la vanille bourbon de Madagascar, du sucre cristallisé et du
distillat pur de betterave sucriere. La production se déroule en deux étapes: (1) La vanille macere
d'abord dans de I'alcool, (2) Ensuite, le macérat est mélangé aux autres ingrédients. On obtient ainsi
une liqueur crémeuse avec un pourcentage d’alcool de 15%. La liqueur Mozart White Chocolate Vanilla
Cream a un go(t beurré, crémeux, caramélisé et sucré, avec beaucoup de chocolat blanc et de vanille -
on n'aurait pas pu s’attendre a autre chose dans le choix des ingrédients!



