DRIN

Giffard Toffee Nut Sirop 100cl

KS.

Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Contenu
Pays

Embouteilleur

Marque
Type
Allergene

L'usage

Dégustation

Désignation
commerciale

Détails

Ingrédients

Additifs

Description

500070

100cl
France

Giffard, Chemin du Bocage, 49240
Avrillé, France

Giffard
Sirop
contient des noix

Dans des boissons chaudes (chocolat,
café, cappuccino, thé, ...), dans des
milkshakes, dans des cocktails ou
comme sauce pour le dessert

GoUt de caramel au beurre et de
noisettes.

Sirop

Végétalien; sans conservateurs; a
base d'extraits naturels de caramel et
de noisettes

Sucre, eau, ardbme naturel, arbme de
noisette, sel, colorant: sucre
caramélisé a base de soude sulfitique
(E150D).

Sulfite de soude - caramel E150b

Scanner pour visiter la
version en ligne
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Si quelgu'un parvient a capturer toutes les saveurs de ce monde sous forme liquide, c'est bien le
fabricant francais de liqueurs et de sirops Giffard. Si vous souhaitez agrémenter vos boissons d'un
soupcon de délicieuses noix de caramel, il est préférable de choisir le sirop de noix de caramel. Le sirop
de sucre pur est fabriqué a partir de betteraves a sucre et mélangé a des extraits naturels de caramel
ainsi qu'a des ardbmes de noisettes, de sorte que son godt rappelle le caramel au beurre et les noisettes
grillées. Le sirop Toffee Nut est le choix idéal pour les boissons de dessert, les cocktails crémeux et
sucrés ou les spécialités de café. Le sirop peut également étre servi comme une sauce avec de la créme
glacée, du sorbet ou du yaourt.



