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Giffard Sirop de Rhubarbe 100cl
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Informations supplémentaires

Numéro
. 500078
d'article
Contenu 100cl
LT !II.)I.!
Pays France -

Embouteilleur Giffard, Chemin du Bocage, 49240
Avrillé, France

Marqgue Giffard
Type Sirop
L'usage Dans des cocktails, des limonades, de

I’eau, des smoothies, etc.

Dégustation Go(t d'une compote de rhubarbe
fraiche et épicée.

Désignation

. Sirop

commerciale

Détails Elaboré a base d'aréme naturel de
rhubarbe

Ingrédients Sucre, eau, arbme naturel, acidifiant:
E330, extrait de pomme, colorant:
E129

Additifs Acide citrique E330,Rouge allura AC
E129

Description

Si quelqu'un parvient a capturer toutes les saveurs de ce monde sous forme liquide, c'est bien le
producteur francais de liqueurs et de sirops Giffard. Si vous souhaitez agrémenter vos boissons de
délicieuses notes de rhubarbe, il est préférable de recourir au sirop de rhubarbe. Le sirop de sucre pur
est fabriqué a partir de betteraves sucrieres et mélangé a des ar6mes naturels, de sorte qu'il libére dans



le golt des notes subtilement sucrées, épicées et fraiches de compote de rhubarbe. Le sirop de
rhubarbe est le choix idéal pour rehausser les boissons gazeuses, les mocktails ou les long drinks avec
des saveurs supplémentaires et excitantes.



