DRINKS.

Ticino Gialdi SA Sassi Grossi
Barrique Merlot 2020 75cl

Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Alcool
Contenu
Pays
Région

Embouteilleur

Marque
Type
Allergene

Dégustation

Désignation
commerciale

Détails
Etiquette
Organique
Vegan

Kosher

Fermeture de

50058520

13.5%

75cl

Suisse

Canton du Tessin

Gialdi Vini SA, Via Vignoo 3, 6850
Mendrisio, Suisse

Gialdi
Vin rouge
Contient des Sulfites

Bouquet harmonieux et complexe au
nez avec des aromes de prune et de
myrtille avec des notes grillées
épicées et de subtiles notes
mentholées. complexe et fruité en
bouche avec une excellente structure
et des tannins doux. Finale longue.

Vin rouge

100 % Merlot
graphique
Non spécifié
Non spécifié

Non spécifié

Bouchon

Scanner pour visiter la
version en ligne

SASSI GROSSI

2020

[5)
GIALDI



la bouteille

Tannin Oui
Température
de 18 degrés

consommation

Millésime 2020
En accord grillades, fromages, veau et beeuf,
avec cuisine méditerranéenne, viandes

rouges, gibier

Description

Guglielmo Gialdi a fondé une société de négoce de vin en 1953, qui est aujourd'hui dirigée sous une
forme légérement différente par son fils Feliciano. Aujourd'hui, I'entreprise ne commercialise que ses
propres vins. Les matieres premieres proviennent de quelque 300 viticulteurs de la région de montagne
du nord du Tessin, qui entretiennent un partenariat contractuel avec Gialdi Vini SA. Les raisins achetés
sont transformés en vins de terroir dans les caves de Mendrisio et Bodio a l'aide de technologies de
pointe. La vinification du Sassi Grossi Merlot est effectuée selon la méthode bordelaise, les raisins étant
d'abord mis a macérer a 28 - 30 2 C pendant 12 - 15 jours. Aprés la fermentation maloctatique, le Merlot
Sassi Grossi est vieilli jusqu'a 18 mois en flts de chéne francais dans les caves rocheuses du Monte
Generoso. Les levures sont régulierement raclées pendant la vinification afin que le vin puisse étre mis
en bouteille sans collage ni filtrage. Toutefois, cela peut entrainer la formation de sédiments dans la
bouteille. Le Sassi Grossi Bordelaise Merlot atteindra son plein potentiel au printemps 2022 et
continuera a développer son caractére jusqu'en 2031, a condition d'étre stocké correctement. Il faut
laisser le vin respirer pendant une heure avant de le servir.



