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Rum	Plantation	Barbados	XO	Extra
Old	20th	Anniversary	175cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 555508

Alcool 40%

Contenu 175cl

Pays Barbade

Embouteilleur Maison	Ferrand,	Château	de
Bonbonnet,	24	Chemin	des	Près,
16130	Ars,	France

Marque Plantation	Rum

Type Rhum	brun

L'usage pur

Dégustation sent	le	chêne,	le	caramel,	la	noix	de
coco	grillée,	la	vanille,	le	chocolat	au
lait,	la	mangue,	la	banane,	les	bâtons
de	cannelle	et	le	zeste	d'orange.

Désignation
commerciale Rhum

Détails Assemblage	de	rhums	Column	et	Pot
Still	de	8	à	15	ans	d'âge	;	maturation
ultérieure	de	plusieurs	années	dans
différents	fûts	en	France

Ingrédients La	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	selon	l'article	16,	paragraphe
4,	du	RÈGLEMENT	(UE)	n°	1169/2011.

Additifs Contient	du	colorant

Description



L'entreprise	française	Maison	Ferrand	est	en	fait	spécialisée	dans	le	cognac.	Comme	elle	fournissait
régulièrement	d'anciens	fûts	de	cognac	à	des	distilleries	des	Caraïbes,	les	premiers	contacts	ont	été
noués.	Lorsque	le	propriétaire,	Alexandre	Gabriel,	a	été	invité	à	une	dégustation	de	rhum	lors	d'une
visite	dans	les	Caraïbes,	il	a	été	tellement	enthousiasmé	qu'il	a	décidé	sans	hésiter	de	lancer	la	série	de
rhums	Plantation	sur	le	marché.	La	production	des	rhums	Plantation	a	lieu	directement	dans	les	régions
de	culture	de	la	canne	à	sucre	;	ensuite,	les	rhums	subissent	une	maturation	de	base	"tropicale"	dans	le
pays	d'origine	respectif	ainsi	qu'une	post-maturation	"continentale"	en	France.
Le	Barbados	XO	est	l'une	des	plus	anciennes	mises	en	bouteille	de	la	série	Plantation	Rum.	Il	est
composé	de	différents	rhums	anciens	provenant	de	diverses	distilleries	de	la	Barbade,	qui	ont	passé	huit
à	quinze	ans	dans	leur	région	d'origine,	puis	deux	à	dix	ans	dans	les	caves	de	la	Maison	Ferrand	-	la
finition	s'est	faite	dans	les	types	de	fûts	les	plus	divers,	comme	par	exemple	des	fûts	de	chêne	blanc
neufs,	des	ex-fûts	de	bourbon	et	des	ex-fûts	de	cognac	de	la	marque	Ferrand.


