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Laphroaig	PX	Cask	100cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 700209

Alcool 48%

Contenu 100cl

Pays Grande-Bretagne

Région Ecosse,	île	d'Islay

Embouteilleur Beam	Suntory	UK	Ltd,	Springburn
Bond	Carlisle	Street,	G21	1EQ
Glasgow,	Großbrittanien

Marque Laphroaig

Type Single	Malt	Scotch	Whisky

L'usage pur,	dilué	avec	de	l'eau	ou	pour	une
variété	de	boissons	et	de	cocktails

Dégustation Nez:	arôme	de	sherry,	de	raisins	mûrs
et	de	raisins	secs	avec	un	soupçon	de
réglisse.	Bouche:	tourbe	puissante
avec	une	note	distincte	de	chêne	et
des	notes	de	sherry.	Finale:	sèche.

Désignation
commerciale Whisky

Détails Stockage	en	fûts	de	chêne	américain
et	fûts	de	sherry	Pedro	Ximenez.

Honneurs San	Francisco	World	Spirits
Competition	2011:	Double-Or	2010
International	Wine	&	Spirit
Competition	2010:	Or	/	Meilleur	de	sa
classeSan	Francisco	World	Spirits
Competition	2010:	Argent

Ingrédients Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach	Art.	16
Abs.	4	der	VERORDNUNG	(EU)	Nr.



Abs.	4	der	VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.

Additifs Contient	du	colorant

L'emballage mit	Verpackung

Description

Le	nom	de	ce	whisky	Single	Malt	d'Ecosse	suggère	qu'il	stocké	dans	des	fûts	de	sherry	Pedro	Ximenez.
Ceux-ci	sont	connus	dans	le	milieu	de	la	maturation	des	whiskys,	car	ils	transmettent	la	puissance
donnée	par	le	sherry,	ainsi	que	la	douceur	naturelle	des	raisins	secs.	La	distillerie	traditionnelle
Laphroaig	est	située	sur	l'île	d'Islay,	entourée	de	prairies	et	de	champs,	dans	une	baie	minuscule.	Avec
des	vues	lointaines	sur	l'Irlande	du	Nord,	les	insulaires	distillent	le	prestigieux	whisky,	depuis	1815,	dont
le	goût	ne	pourra	jamais	être	copié,	malgré	de	nombreuses	tentatives.	Pendant	plus	de	200	ans,
l'histoire	de	la	distillerie,	fondée	par	Donald	Johnston,	a	changé	de	mains	à	plusieurs	reprises.	Le
Laphroaig	PX	Cask	mûrit	dans	trois	types	de	fûts:	les	fûts	de	chêne	américain,	les	Quarter	Casks	et	les
fûts	Pedro	Ximénez.	Cela	donne	un	goût	qui	mêle	la	fumée	classique	et	puissante	et	la	douceur	du	vin.


