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Bunnahabhain Ceobanach 70cli
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version en ligne

Informations supplémentaires

Numéro
. 700227
d'article
Alcool 46.3%
Contenu 70cl
Pays Grande-Bretagne B o n (B
Région Schottland, Isle of Islay

Embouteilleur The Bunnahabhain Distillery Company,
Bunnahabhain, Isle of Islay, Schottland

Marque Bunnahabhain

Type Single Malt Scotch Whisky

L'usage Servi pur ou pour diverses boissons et
cocktails.

Dégustation Parfum marquant, avec des notes de
fumée ainsi que des notes de chéne,
d'herbes et de la mer. En bouche,
notes maltées, fumées, épicées et de
vanille, accompagnée d'une touche de
poivre blanc, d'orange amere, de
réglisse et de sel marin.

Désignation .
. Whisky
commerciale
Détails Vieilli en flts de bourbon et non-filtré a
froid.
Honneurs The Scotch Whisky Masters (The

Spirits Business) 2015:
M&eacute;daille d'argent.

Ingrédients Ein Zutatenverzeichnis ist nach Art. 16
Abs. 4 der VERORDNUNG (EU) Nr.

1169/2011 nicht erforderlich.



Description

Depuis 1881, la distillerie Bunnahabhain, sur I'fle écossaise d'Islay, produit des spiritueux. La nouvelle
version de Bunnahabhain 12 ans d’age n'a pas été filtré a froid, contrairement a beaucoup d'autres
whiskies et cognacs apres leur maturation. Lors de la filtration a froid, les arbmes importants, les acides
gras et les protéines sont enlevés, de telle sorte que le produit fini n'entre pas au contact de I'eau. La
distillerie Bunnahabhain a recemment renoncé a cette étape, afin d’obtenir le véritable aréme du whisky
de maniére inaltérée. A cette occasion, I'équipe de quatre a également changé la conception et
I'emballage des bouteilles. Trois étiquettes ornent maintenant la bouteille de 70cl, fournissant des
indices sur le go(t du spiritueux. L'image du marin fait allusion a la situation particuliere de la distillerie
sur une crique isolée sur la cote nord de I'ile. Le liquide de couleur cuivre-doré du Bunnahabhain
Ceobanach combine les arémes doux des fits de Bourbon avec le golt des whiskies d'Islay typique ainsi
que des notes de sel de mer.



