DRINKS.

Cellers Can Blau DO/MO 2019 75cl

Scanner pour visiter la
version en ligne

Informations supplémentaires

Numéro
. 70029
d'article
Alcool 14%
Contenu 75cl
Pays Espagne
Région Montsant (Catalogne)

Cellers Can Blau, Carretera El
Masroig, 43736 El Molar, Tarragona,

Embouteilleur

Espagne o BLALI®
Marque Can Blau
Type Vin rouge
Allergéne Contient des Sulfites

Dégustation Dans le verre, un léger rouge violacé.
Un bouquet complexe avec des notes
de violette, de fruits secs. Des
ardomes fumés et minéraux sont
reconnaissables. En bouche, une
structure juteuse, des tanins
Iégérement secs, bien équilibrés et

une finale longue.

Désignation

. Vin rouge
commerciale

Détails 50% Carifiena, 25% Syrah et 25%
Garnacha

Etiquette graphique

Organique Non spécifié

Vegan Non spécifié

Kosher Non spécifié



Fermeture de

Bouchon
la bouteille
Tannin Oui
Température
de 16-18 degrés
consommation
Millésime 2019
En accord grillades, fromages, pizzas & pates,
avec viandes rouges

Description

La famille Gil possede plusieurs petites caves dans les provinces les plus diverses d'Espagne - par
exemple sur la cote atlantique fraiche, dans l'intérieur chaud et sec du pays et sur la cbte
méditerranéenne chaude. Les Cellers Can Blau font partie depuis 2003 du groupe "Juan Gil Bodegas
Familiares" et sont sous la supervision technique de Nuria Lépez Sarroca. La cave est située dans la
zone A.O. Montsant et se caractérise par une certaine diversité en ce qui concerne les cépages cultivés
et les types de sols existants : Il s'agit de la Carifiena (sol sablo-argileux), de la Syrah (sol calcaire) et de
la Garnacha (sous-sol schisteux). Les vignes du vignoble de 35 ha ont en moyenne 40 ans. Trois vins
sont produits a partir du raisin : Blau, Can Blau et Mas de Can Blau. Le premier est classé "Joven tinto" -
il s'agit d'une jeune cuvée de vin rouge composée des trois cépages et élevée pendant quatre mois en
barriques francaises. Le Blau accompagne parfaitement les plats de riz, les pates, les viandes grillées,
les poissons, les rago(ts et les fromages.



