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Amrut	Portonova	Single	Malt
Whisky	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 700326

Alcool 62.1%

Contenu 70cl

Pays Inde

Région Karnataka

Embouteilleur Amrut	Distilleries	Pvt.	Ltd.,	Kambipura,
Bengaluru	-	560	074	India

Marque Amrut

Type Single	Malt	Whisky

L'usage Servi	dilué	avec	de	l'eau	ou	pour
diverses	boisson	et	cocktails.	(z.B.	Old
Fashioned,	Whisky	Sour,	Manhattan)

Dégustation Fruité,	saveur	de	caramel,	notes	de
chêne	prononcées	et	de	tarte	aux
pommes.	Goût	épicé	et	fruité
accompagné	de	chêne,	de	sel	et	de
caramel.	Longue	finition	avec	des
notes	de	chêne	ainsi	que	des	baies,	de
cacao	et	de	sucre.

Désignation
commerciale Whisky

Détails Stocké	dans	de	nouveaux	fûts	en
chêne	américains	et	dans	des	fûts	de
Porto,	non	filtré	à	froid

Honneurs Malt	Maniacs	Awards	2011:	Prix	pour
'La	meilleure	innovation'.&nbsp;

Ingrédients Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach	Art.	16
Abs.	4	der	VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.



1169/2011	nicht	erforderlich.

Additifs Contient	du	colorant

L'emballage mit	Verpackung

Description

La	société	indienne	Amrut	fabrique	à	la	fois	du	whisky,	du	cognac,	du	rhum,	de	la	vodka	et	du	gin.	Shri	J.
N.	Radhakrishna,	surnommé	J.N.R.,	fonda	la	société	en	1948,	cette	dernière	appartenant	aujourd'hui	à
son	petit	fils.	Alors	qu'il	était	inimaginable	à	l'époque	que	l'Inde	puisse	produire	un	Single	Malt	de
qualité,	Jim	Murray,	dans	son	célèbre	"	Whisky	Bible"	bouscula	cette	idée	suite	aux	éloges	qu'il	fit	des
whiskys	Indiens.	La	distillerie	Amrut	propose	actuellement	20	single	malts;	le	Amrut	Portonova	en	fait
partie	avec	une	teneur	en	alcool	de	62,1%.	Bien	que	l'étiquette	indique	simplement	que	ce	whisky	a
vieilli	en	fûts	de	chêne,	il	est	intéressant	de	regarder	le	processus	de	maturation	de	plus	près:	pour	son
développement	aromatique	et	coloré,	le	liquide	passe	quelques	années	dans	des	fûts	de	chêne
américain	nouveaux	avant	une	maturation	plus	courte	en	fûts	de	Porto	provenant	du	Portugal.	Le	goût
épicé	et	fruité	révèle	des	notes	de	caramel,	de	chêne	et	de	sel.	Des	notes	de	cacao,	de	baies	et	de	sucre
de	canne	sont	également	reconnaissables.


