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Ocho	Añejo	Tequila	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 701008

Alcool 40%

Contenu 70cl

Pays Mexique

Région Jalisco,	Arandas

Embouteilleur Cia.	Tequilera	Los	Alambiques,	S.A.	De
C.V.	Av.	Gobernador	Luis	G.	Curiel
1708,	Morelos,	44910	Guadalajara,
Jal.,	Mexico

Marque Ocho

Type Tequila	affinée

L'usage pur	ou	pour	une	variété	de	boissons	et
de	cocktails	(par	ex.,	Mestizo,
Alejandro,	Old	Fashioned)

Dégustation Nez:	odeurs	de	crème	brûlée,	de	fruits
rouges,	de	fleurs	d'hibiscus	et	de
ciment	imbibé	de	pluie.	Bouche:	on
trouve	des	arômes	de	sauce	barbecue,
de	chocolat,	de	poivre	rose,	de	fruits	à
noyau	et	de	bois.

Désignation
commerciale Spiritueux

Détails avec	des	plantes	d'agave	venant	du
Rancho	La	Magueyera,	mûrit	dans	des
fûts	de	whisky	blanc	américain

Ingrédients Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach	Art.	16
Abs.	4	der	VERORDNUNG	(EU)	Nr.

1169/2011	nicht	erforderlich.



Description

Ceux	qui	apprécient	de	connaître	l'année	exacte	de	fabrication	et	le	lieu	d'origine	de	leur	tequila
devraient	prêter	attention	à	la	marque	Ocho.	Chaque	année,	les	producteurs	s'approvisionnent	en
matières	premières,	la	précieuse	plante	d'agave	de	l'est	de	l'État	mexicain	de	Jalisco.	Les	soi-disant
«Ranchos»	sont	gérés	par	des	familles	entièrement	dédiées	à	l'agriculture	et	à	la	vie	rurale	simple	et
traditionnelle.	En	2014,	la	récolte	a	eu	lieu	sur	le	Rancho	"La	Magueyera"	à	1800	mètres	d'altitude.
Après	une	longue	traversée	des	hautes	terres	et	d'autres	champs	d'agaves,	l'équipe	de	la	distillerie
Alteña	transforme	ces	matières	premières	en	tequila.	La	Tequila	Ocho	Añejo	a	plus	d'un	an	au	moment
de	la	mise	en	bouteille,	et	le	temps	de	stockage	a	été	passé	dans	des	fûts	de	200L	contenant
auparavant	du	whisky	américain.	La	tequila	traditionnelle	est	parfaitement	adaptée	aux	cocktails	grâce
à	son	caractère	profond.


