DRINKS.

Monin Sirop de Concombre 70cl
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L'usage pour les cocktails (par ex., Gin Tonic . Lu
ou Mojito), les limonades et le thé SO
glacé

Dégustation saveur fraiche de concombre avec une
note végétale.

Désignation

. Sirop
commerciale
Détails Glucides: 80g / 10cl, Colorant: Bleu
brillant FCF
Ingrédients Voir photo

Description

Le concombre semble, a premiere vue, étre une saveur inhabituelle pour un sirop - du moins si vous
n'étes pas un fan de Gin Tonic ou un amateur de limonades. En effet, I'aréme frais et végétal de cette
sorte de légumes s'accorde parfaitement avec différents spiritueux, jus de fruits, thé glacé, limonade et
eau. Aussi, les soi-disant boissons de bien-étre bénéficient de cette saveur. En outre, sa couleur verte
brillante rend chaque boisson trés attrayante. Conseil: mélanger le sirop de concombre avec d'autres
ingrédients «verts» comme le jus de lime, le sirop de pomme verte, le sirop de kiwi ou le sirop de basilic.
Grace a sa longue durée de conservation a I'état non refroidi, au goGt constant et au dosage simple, ce



sirop présente de nombreux avantages par rapport aux concombres frais.



