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Monin Sirop de Café 70cl
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Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Contenu

Pays

Région
Embouteilleur
Marque

Type

L'usage
Dégustation
Désignation
commerciale

Détails

Ingrédients

Description

701157

70cl
France
Bourges
Monin
Monin
Sirop

pour les spécialités de latte, les
smoothies, les desserts et les cocktails

go(t de café fraichement moulu.

Sirop

Glucides: 78.4g / 10cl, colorant:
caramel

Voir photo

Scanner pour visiter la
version en ligne
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Le golt du café fraichement moulu et la couleur brun foncé aux reflets dorés font de ce sirop un
ingrédient idéal pour les boissons lactées, les smoothies et les cocktails au chocolat. Simplement
mélangé avec du lait, de la sauce au caramel et de la glace pilée, on peut faire un latte glacé sucré et
crémeux. Pour ceux qui aiment boire un cocktail apres le repas, on peut mélanger 2cl de sirop, 1cl
d’eau-de-vie de cerise et 3,5cl| de gin dans un shaker et ajouter un peu de creme. On peut également
préparer rapidement chez soi, a tout moment, une boisson contenant de la caféine, en mélangeant le
sirop avec huit unités d'eau.



