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Finca	Museum	Reserva	Cigales	DO
2016	75cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 70163

Alcool 14.5%

Contenu 75cl

Pays Espagne

Région Valladolid	(Castille-et-León)

Embouteilleur Finca	Museum	Viñedos	y	Bodega,
Ctra.	Cigales	-	Corcos	Km.	3,	47270
Cigales,	Valladolid,	Espagne

Marque Museum

Type Vin	rouge

Allergène Contient	des	Sulfites

L'âge 37	mois

Dégustation le	goût	rappelle	le	bois	de	chêne,	la
vanille,	divers	fruits	noirs,	les	cerises
rouges,	le	chocolat,	le	tabac,	le	cuir,
le	poivre	et	la	réglisse.	Finale	longue
et	persistante.

Désignation
commerciale Vin	rouge

Détails à	partir	de	100%	Tempranillo

Etiquette classique

Organique Non	spécifié

Vegan Non	spécifié

Kosher Non	spécifié

Fermeture	de
la	bouteille

Bouchon



la	bouteille

Tannin Oui

Température
de
consommation

16-18	degrés

Millésime 2016

En	accord
avec veau	et	bœuf,	viandes	rouges,	gibier

Description

Lorsque	l'entreprise	viticole	Grupo	Barón	de	Ley,	basée	à	La	Rioja,	s'est	mise	en	quête	de	nouvelles
opportunités,	elle	a	trouvé	un	vignoble	spectaculaire	dans	la	région	viticole	peu	connue	de	Cigales	D.O.,
qui	présentait	tous	les	atouts	pour	la	construction	d'une	nouvelle	cave.	En	1999,	une	première
vinification	à	l'essai	a	été	planifiée	et	a	donné	des	résultats	prometteurs.	Le	vin,	qui	a	été	mis	en
bouteille	pour	la	première	fois	en	2000,	est	aujourd'hui	connu	sous	le	nom	de	"Museum".	La	cave
possède	un	vignoble	de	185	hectares,	exclusivement	planté	de	Tempranillo.	Les	sols,	recouverts	de
galets	ronds,	sont	riches	en	minéraux	mais	pauvres	en	matière	organique.	Les	fortes	différences	de
température	entre	le	jour	et	la	nuit,	ainsi	qu'entre	l'été	et	l'hiver,	favorisent	la	formation	de	raisins
aromatiques.	Les	vieilles	plantations	de	vignes	produisent	des	rendements	typiquement	faibles,	ce	qui
est	toutefois	synonyme	de	qualité	supérieure.
Le	Museum	Reserva	est	le	classique	de	la	gamme	de	la	Finca	Museum.	Le	vin	a	passé	22	mois	en	fûts	de
chêne	français	neufs	et	15	mois	supplémentaires	en	bouteille.	Avec	son	corps	ample,	sa	structure
complexe	et	épicée	et	ses	tanins	bien	intégrés,	il	accompagne	idéalement	le	gibier,	la	viande	de	veau
ainsi	que	les	viandes	rouges	en	général.


