DRINKS.

Puerto de Indias Strawberry
Premium Gin 70cl

Informations supplémentaires

Numéro

. 702788
d'article
Alcool 37.5%
Contenu 70cl
Pays Espagne
Région Séville

Embouteilleur Puerto De Indias, Carretera Carmona -
El Viso, 41410 Carmona, Andalucia

Marque Puerto de Indias
Type Gin
L'usage de préférence pour les boissons et

cocktails, par ex. Gin&Tonic,
Strawberry Basil Smash, ...

Dégustation Les notes principales sont le genievre
et la fraise, accompagnées ensuite de
notes épicées d'anis et de réglisse.

Désignation

. Gin
commerciale
Détails distillé dans des chaudieres en cuivre
chauffées au bois; affiné avec des
fraises
Ingrédients Une liste des ingrédients n'est pas

requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du
REGLEMENT (UE) n°1169/2011

Additifs Contient du colorant

Scanner pour visiter la
version en ligne



Description

Lorsque la saison des fraises débute en mai, les amateurs de fruits sont en effervescence: les gens
achétent des paniers remplis de fruits frais sur le bord des routes, vont sur les marchés hebdomadaires
ou au supermarché, fouillent les vieilles recettes de gateaux de grand-mere, etc. Certaines personnes
aromatisent et garnissent elles-mémes leurs boissons de fraises. L'extraordinaire popularité de ces fruits
a également été reconnue par les producteurs de gin, qui ont déja produit une ou deux eaux-de-vie de
geniévre rougeatres. L'histoire du Puerto de Indias Strawberry Gin débute a Carmona, une petite ville de
la province aride de Séville, dans le sud de I'Espagne. Depuis 1880, la distillerie artisanale s'est établie
en tant que fabricant de distillats haut-de-gamme. Les chaudieres en cuivre sont encore chauffées avec
du bois de chauffage. Les fabricants ne souhaitent pas révéler ce que contient exactement leur gin. Bien
sr, on peut déguster des fraises et du genievre, mais aussi de I'anis et de la réglisse. Avec un soupcon
de rose, le Strawberry Gin met les long drinks classiques a I'honneur. Il est préférable de servir un
Gin&Tonic dans un verre Copa, afin que des morceaux de fraises et des batons de cannelle puissent étre
ajoutés comme garniture.



