DRINKS.

Gin+ Tangerine 50cl

Informations supplémentaires

Numéro

. 702833
d'article
Alcool 43.7%
Contenu 50c!
Pays Autriche
Région Styrie

Embouteilleur Feindestillerie Krauss, Graden 13,
8541 Schwanberg, Osterreich

Marque Gin+
Type Dry Gin
L'usage pur ou pour une variété de boissons et

de cocktails, en particulier avec de
I'eau tonique dans un rapport 1:5
jusqu'a 1:10

Dégustation Golt complexe de geniévre, de
mandarine, d’orange, de thym, de
framboise, de gingembre, d’anis, de
menthe et d’eucalyptus.

Désignation )
. Gin
commerciale
Détails Mélangé, entre autres, avec du
genievre, de la mandarine, de
I'orange, du thym, de |'anis et de la

menthe.

Honneurs World Spirits Award 2018: Or // China
Wine and Spirits Awards 2018: Double-
Or

Ingrédients Une liste des ingrédients n'est pas

requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du

Scanner pour visiter la
version en ligne



REGLEMENT (UE) n°1169/2011

Description

Pourquoi ce gin s'appelle-t-il "Tangerine"? Tout simplement parce que dans cette version, le geniévre
est relégué au second plan et privilégie les arbmes fruités-sucrés jusqu’aux ar6mes astringents de la
mandarine. Le thym, l'orange, la menthe, I'anis et d'autres plantes épicées sont également présents, de
sorte que le gin laisse une impression a multiples facettes. En raison de ses nombreuses plantes et de
son go(t intense, le Gin+ Tangerine doit étre mélangé a de I'eau tonique dans un rapport de 1:5 a 1:10.
Les différentes éditions de la série Gin+ "Danger Line" sont distillées en Styrie autrichienne, pres de la
frontiére slovene. Ouverte en 2007, la Distillerie Krauss qui, comme tant d'entreprises modernes
aujourd'hui, a débuté dans un garage local, a été agrandie pour la derniére fois en 2017. Le nouveau
hall de production comprend aujourd'hui quatre alambics, un chai pour les flts, un complexe de bureaux
et d'habitation, une usine d'embouteillage et diverses installations pour la production d'électricité et de
chaleur.



