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Riedel	O	Wine	Tumbler	Verre	à
Spiritueux,	Pack	de	2

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 703227

Quantité	de
Remplissage 23.5cl

Pays Autriche

Embouteilleur Bayerische	Glaswerke	GmbH,
Zacharias-Frank-Str.	7,	92600	92660
Neustadt	a.d.	Waldnaab

Marque Riedel

Type Verre	de	dégustation

L'usage pour	les	spiritueux,	en	particulier	les
eaux-de-vie	et	les	vins	de	dessert	/
vins	de	liqueur	(Madère,	Porto	Tawny,
Porto	Vintage,	Colheita,	Marsala,	...)

Désignation
commerciale Verre

Détails En	verre	en	cristal	sans	plomb;	soufflé
à	la	machine;	lavable	au	lave-vaisselle

L'emballage mit	Verpackung

Description

"Pourquoi	les	verres	à	vin	ont	un	pied?"	-	Telle	était	la	question	que	se	posait	Maximilian	J.	Riedel,	peu
avant	de	concevoir	la	série	de	verres	à	vin	"O".	Bien	avant	qu'il	ne	prenne	la	direction	de	Riedel,	sa
pensée	progressiste	a	fait	sensation	et	lui	a	valu	d’être	reconnu.	Le	fait	que	le	pied	soit	un	must	absolu,
selon	tout	bon	guide	du	verre	à	vin,	n'était	pas	une	préoccupation	pour	la	nouvelle	génération	de
l’entreprise.	Les	pieds	sont	un	inconvénient,	car	ils	se	cassent	facilement	et	rendent	le	verre	beaucoup
moins	stable	-	surtout	dans	les	ménages	avec	des	enfants	et	des	animaux	ou	dans	la	restauration	au
rythme	soutenu.	Et	d'une	certaine	façon,	un	verre	à	vin	non	conforme	est	aussi	à	la	mode.	Ce	verre



Riedel	O	Wine	est	le	mieux	adapté	pour	les	spiritueux	purs,	en	particulier	les	eaux-de-vie	nobles	et	les
vins	de	liqueur.	Le	volume	de	23,5cl	et	la	forme,	qui	s’amincit	vers	le	haut	avec	un	bord	étroit,
permettent	aux	arômes	de	s'intensifier	au	nez,	puis	en	bouche.	Cela	donne	une	expérience	de
consommation	unique.	Le	verre	est	également	élégant	et	à	la	mode,	et	le	design	épuré	lui	confère
également	un	côté	classique	intemporel.	Le	verre	pratique	permet	de	déguster	les	spiritueux	de
manière	très	agréable,	il	est	incassable	et	se	révèle	peu	encombrant,	surtout	lorsqu'il	s'agit	de	le	ranger
dans	le	lave-vaisselle.


