
Scanner	pour	visiter	la
version	en	ligne

Macchu	Pisco	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 703434

Alcool 40%

Contenu 70cl

Pays Pérou

Embouteilleur Macchu	Pisco	LLC,	118	Calle	la	Huaca,
Pueblo	Libre,	Lima,	Peru

Marque Macchu	Pisco

Type Pisco

L'usage pur	ou	pour	une	variété	de	boissons	et
de	cocktails,	par	ex.	Pisco	Sour,
Chilcano,	Pisco	Punch,	Machu	Picchu...

Dégustation Avec	des	notes	de	poivre	blanc,	de
sucre	vanillé,	de	ciment	humide,	de
terre,	de	citron	vert	et	de	cannelle.

Désignation
commerciale Eau-de-vie	de	fruit

Détails distillé	à	partir	de	raisins	du	cépage
Quebranta	dans	un	alambic	Pot	Still

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011.

Description

Ce	n'était	probablement	qu'une	question	de	temps	avant	que	quelqu'un	ne	réalise	le	fabuleux	jeu	de
mots	entre	le	"Pisco"	et	le	"Machu	Picchu"	-	la	plus	grande	attraction	du	Pérou.	L'idée	en	revient	au	duo
de	sœurs	Melanie	et	Lizzie	Asher,	qui	ont	décidé	en	2006	de	présenter	l'eau-de-vie	péruvienne,	à	base



du	cépage	Quebranta,	dans	un	design	moderne	et	de	la	faire	connaître	en	Amérique	et	en	Europe.	Leur
grand-mère	très	vénérée,	Amelia	Rodriguez,	aidait	leur	mère	à	vendre	du	Pisco	à	Lima	lorsque	celle-ci
était	enfant.	Après	avoir	obtenu	son	diplôme	de	la	Harvard	Business	School,	Melanie	a	réussi	à	faire	de
leur	marque	un	succès.	Chaque	bouteille	de	Macchu	Pisco	contient	4,5	kg	de	raisins,	qui	mûrissent	dans
les	plaines	alluviales,	au-delà	des	Andes,	et	ce	sans	additifs	chimiques	ou	artificiels.	Le	distillat	Pot	Still
mûrit	ensuite	jusqu'à	un	an	pour	s'harmoniser.	Le	goût	du	Macchu	Pisco	est	caractérisé	par	le	poivre
blanc,	le	sucre	vanillé,	le	ciment	humide,	la	terre,	la	lime	et	la	cannelle.	Le	Pisco	peut	être	utilisé	pour
préparer	diverses	créations	de	cocktails	–	bien	évidemment,	le	célèbre	Pisco	Sour,	mais	aussi	le
Chilcano,	le	Pisco	Punch,	le	Piteado	ou	le	Machu	Picchu	tricolore	contenant	de	la	grenadine,	du	jus
d'orange	et	de	la	Crème	de	Menthe.


