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Remedy	Spiced	Mini	5cl	(Spiritueux
à	base	de	rhum)

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 703469

Alcool 41.5%

Contenu 5cl

Pays Allemagne

Embouteilleur Sierra	Madre	GmbH

Marque Remedy

Type Spiritueux	à	base	de	rhum

L'usage pur	ou	pour	une	variété	de	boissons	et
de	cocktails

Dégustation Avec	des	notes	de	vanille,	de	cannelle,
de	zestes	d'orange,	de	bois	de	chêne
et	de	mélasse,	ainsi	que	d’épices
piquantes.

Désignation
commerciale Spiritueux

Détails Fabriqué	à	base	de	rhums	de	Trinité-
et-Tobago,	de	la	Barbade	et	de	la
République	dominicaine;	aromatisé,
entre	autres,	avec	de	la	cannelle,	de	la
vanille	et	des	zestes	d'orange

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011

Additifs Contient	du	colorant



Description

Selon	la	légende,	le	Remedy	Spiced	aurait	été	créé	dans	le	Drugstore	de	Farrington	à	New	York,	dans	les
années	1920	et	-	aussi	fou	que	cela	puisse	paraître	-	aurait	connu	le	plus	grand	succès	durant	la
Prohibition	aux	Etats-Unis.	Plus	d'un	siècle	plus	tard,	la	société	allemande	Sierra	Madre	GmbH	a	ramené
à	la	vie	le	spiritueux	tombé	dans	l’oubli,	aux	goûts	de	vanille,	de	cannelle	et	de	zestes	d'orange.	Les
eaux-de-vie	de	canne	à	sucre	de	la	République	dominicaine,	de	la	Barbade	et	de	Trinité-et-Tobago
servent	de	base	au	rhum.	Le	spiritueux	est	présenté	dans	un	flacon	brun	de	pharmacien,	en	accord	avec
le	thème,	et	fait	sensation	avec	son	étiquette	vintage.	Il	fait	ressortir	des	arômes	de	vanille,	de	caramel,
de	mélasse,	de	bois	de	chêne	épicé	et	un	peu	d'iode.	Les	zestes	d'orange	et	la	cannelle	ajoutés	se	font
également	remarquer.	Le	Remedy	Spiced	Rum	peut	être	utilisé	pour	les	long	drinks,	telles	que	Cuba
Libre	(avec	du	coca	et	du	jus	de	citron	vert),	Rum	Runner,	Penicillin	ou	Dark'n'Stormy	(avec	de	la	bière
au	gingembre	et	du	jus	de	citron	vert).


