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A.H.	Riise	Centennial	Rum	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 703526

Alcool 45%

Contenu 70cl

Pays Îles	Vierges	américaines

Région St.	Thomas

Embouteilleur A.	H.	Riise	Spirits	ApS	/	Cruzan	Rum
Distillery,	3A,	Frederiksted,	St	Croix
00840,	Vereinigte	Staaten

Marque A.H.	Riise

Type Rhum	brun

L'âge 21	ans

L'usage Pur

Dégustation Nez:	avec	des	fruits	marinés,	du
caramel	et	du	cuivre.	Bouche:	du	bois
de	chêne,	du	vieux	cuir,	du	sherry	et
du	Porto	sucré	se	font	sentir.	Finale:
longue,	avec	de	la	crème	brûlée	et	de
la	menthe.

Désignation
commerciale Rhum

Détails Maturation	en	fûts	de	sherry	Oloroso,
fûts	de	sherry	Pedro	Ximénez	et	fûts
de	vin	de	Porto	Ruby

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011



Description

Souvent,	rien	que	l'apparence	de	la	bouteille	permet	déjà	de	savoir	si	une	boisson	spiritueuse	est	d'une
qualité	particulièrement	élevée	et	hors	de	prix.	Il	en	va	de	même	pour	le	rhum	A.H.	Riise	Centennial:	la
bouteille	est	présentée	dans	une	boîte	cartonnée	au	design	soigné	et	numérotée	individuellement	(10
000	unités	au	total	sont	en	circulation).	Le	bouchon	en	liège,	qui	ferme	la	bouteille	carrée,	est	recouvert
de	peinture	dorée	et	décoré	d'une	gravure.	La	vue	de	face	montre	également	le	chèque	historique	de	25
millions	de	dollars,	avec	lequel	les	États-Unis	ont	acquis	les	Antilles	du	Danemark	en	1917.	A	l'occasion
du	centenaire	de	cet	événement,	l'embouteilleur	de	rhum	danois	A.H.	Riise	a	lancé	le	Centennial	Rum.
L’eau-de-vie	de	canne	à	sucre,	de	couleur	acajou,	a	mûri	pendant	21	ans	dans	des	fûts	d'Europe	du	Sud:
il	s'agit	notamment	des	fûts	de	sherry	Pedro	Ximénez	et	Oloroso,	ainsi	que	des	fûts	de	vin	de	Porto
Ruby.	Il	en	résulte	un	mélange	aromatique	de	notes	de	vin	fruitées-sucrées	et	de	notes	crémeuses	et
épicées-boisées,	issues	d'une	longue	maturation	en	fût.


