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Palma	Gin	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 703616

Alcool 46.6%

Contenu 70cl

Pays Espagne

Région Palma	de	Majorque

Embouteilleur Mallorca	Distillery,	Carrer	d'Alòs,	37,
07011	Palma,	Illes	Balears,	Spanien

Marque Palma

Type Gin

L'usage pur	ou	pour	une	variété	de	boissons	et
de	cocktails,	par	ex.	Negroni,	Gin
Tonic...

Dégustation Goût	sucré-floral,	fruité	d’agrumes,
terreux-boisé	et	herbacé.

Désignation
commerciale Gin	distillé

Détails distillé	avec	15	plantes	locales
(coriandre,	racine	d'iris,	cassia,
cardamome,	racine	d'angélique,	racine
de	réglisse,	zestes	de	lime,	racine	de
rhubarbe,	genièvre,	zestes	de	citron	et
d'orange,	fleurs	d'amandier,	feuilles
d'oranger,	tige	de	tomate,	lavan

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011



Description

Majorque	semble	être	le	nouveau	bastion	du	gin.	Le	mélange	d'ambiance	méditerranéenne,
d'enthousiasme	pour	le	gin	espagnol,	de	sens	des	affaires	européen	et	de	touristes	/	émigrants	est
payant	d'une	certaine	manière.	Le	gin	Palma	se	présente	dans	une	bouteille	blanche	aux	couleurs	vives,
inévitablement	associées	à	la	Méditerranée.	Le	gin	est	fabriqué	à	partir	d'ingrédients	locaux	et	100%
biologiques.	Les	baies	de	genièvre	de	Majorque	sont	complétées	par	les	zestes	de	divers	agrumes	des
plantations	de	l'île,	ainsi	que	des	fleurs	d'amandier,	des	feuilles	d'oranger,	des	tiges	de	tomate	(!)	et	de
la	lavande.	D'autres	extraits	végétaux	sont	ajoutés	au	gin,	tels	que	la	coriandre,	la	racine	d'iris,	le
cassia,	la	cardamome,	la	racine	d'angélique,	la	racine	de	réglisse,	les	zestes	de	lime	et	la	racine	de
rhubarbe.	Le	gin	biologique	est	fabriqué	par	la	distillerie	Mallorca,	dans	la	capitale	Palma,	qui	s'est
préparée	pour	les	touristes	curieux.	La	petite	distillerie	d'exposition	avec	son	alambic	en	cuivre	de	500
L,	exploité	sous	la	direction	de	James	Gibbons,	est	située	dans	une	vaste	zone	industrielle	à	la	périphérie
de	la	ville	et	a	commencé	sa	production	en	2018.


