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Banqero	Copper	Rum	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 703946

Alcool 40%

Contenu 70cl

Pays Suisse

Région Canton	de	Vaud

Embouteilleur Banqero	SARL,	Chemin	de	la	Coffette
14	bis,	1032	Romanel-sur-Lausanne,
Schweiz

Marque Banqero

Type Rhum	brun

L'usage pur	ou	on	the	rocks

Dégustation Nez:	parfum	boisé,	végétal	et	de
caramel.	Palais:	révèle	des	notes
sucrées	de	vanille,	de	caramel	et	de
café	torréfié.

Désignation
commerciale Rhum

Détails fabriqué	à	partir	de	mélasse	de	canne
à	sucre	biologique	cubaine;	quadruple
distillation	en	Suisse

Honneurs Rum	World	Awards	-	Bronze

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011



Description

Faire	du	rhum	en	Suisse	n'est	pas	mission	impossible.	Bien	qu’aucune	canne	à	sucre	ne	pousse	dans	ce
pays,	cette	dernière	peut	toutefois	venir	jusqu’à	nous.	C'est	d’ailleurs	ce	que	Banqero,	fondé	en	2019,	a
réalisé	en	important	de	la	mélasse	de	canne	à	sucre	biologique	de	Cuba.	La	matière	première	est
distillée	dans	un	alambic	en	cuivre	datant	de	1887.	Yann	le	Valaisan	et	Arnaud	le	Genevois	se	sont
rencontrés	durant	l’été	2003	sous	les	drapeaux.	Ils	ont	rapidement	noué	une	belle	amitié,	alimentée,
entre	autres,	par	leur	passion	commune	pour	les	Caraïbes	et,	en	particulier,	le	rhum.	Mais	ce	n'est	qu'en
prenant	un	café	ensemble,	au	tout	début	de	l’année	2019,	qu'ils	se	sont	demandés:	pourquoi	ne	pas
produire	un	rhum	en	Suisse	à	partir	de	matières	premières	provenant	des	Caraïbes?	Le	projet	se
concrétise	rapidement.	En	quelques	semaines	seulement,	ils	concluent	un	partenariat	avec	un
distillateur	de	renom	de	la	région	lémanique.	Dès	le	mois	de	mars,	ce	n’est	pas	moins	de	1,5	tonne	de
mélasse	organique	qui	arrive	en	Suisse	et,	le	6	juin,	les	premières	gouttes	de	rhum	s’écoulent	de
l’alambic.	Le	rhum	Banqero	Copper	est	le	résultat	d’une	quadruple	distillation	et	offre	des	notes	de	café
torréfié,	de	caramel	et	de	vanille	avec	une	très	belle	longueur	en	bouche.


