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Mackmyra	Gruvguld	Single	Malt
Whisky	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 704032

Alcool 46.1%

Contenu 70cl

Pays Suède

Région Comté	de	Gävleborg

Embouteilleur Mackmyra	Svensk	Whisky	AB,
Bruksgatan	4,	81832	Valbo,	Schweden

Marque Mackmyra

Type Whisky	Single	Malt

L'usage Pur,	sur	des	glaçons	ou	pour	une
variété	de	boissons

Dégustation Huileux,	épicé	et	boisé	avec	des	notes
de	cassis,	de	poire,	de	pamplemousse,
de	feuilles	de	tabac	et	de	goudron.

Désignation
commerciale

Whisky

Détails Stocké	dans	cinq	types	de	fûts
différents	(principalement	de	30	litres)
dans	une	ancienne	mine	de	minerai

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011

L'emballage im	Umkarton

Description



Le	whisky	limité	Mackmyra	Gruvguld	("Mine	d’or")	de	Suède	met	en	avant	des	arômes	de	bois	épicés,
complétés	par	des	tonalités	fruitées.	Le	thème	du	bois	joue	également	un	rôle	important	dans	le
processus	de	production,	et	la	grande	transparence	de	Mackmyra	concernant	les	conteneurs	pour	la
maturation	est	très	appréciable.	L’équipe	a	utilisé	des	fûts	vierges,	First	Fill	et	Second	Fill;	plus
précisément,	il	s'agissait	de	fûts	de	Bourbon	(30-100	litres),	de	fûts	de	sherry	Oloroso	(30	litres),	de	fûts
en	chêne	suédois	(30-100	litres),	ainsi	que	de	fûts	en	chêne	américain,	qui	étaient	auparavant	remplis
de	sherry	Pedro	Ximénez	(128	litres).	Plus	de	la	moitié	du	whisky	assemblé	par	Angela	D'Orazio	provient
des	petits	fûts	de	30	litres,	si	typiques	de	Mackmyra.	Mais	ce	n'est	pas	tout:	le	stockage	a	lieu	dans	une
mine	abandonnée,	située	à	50	mètres	sous	terre!	La	mine	de	Bodås	a	été	utilisée	pour	l'extraction	de
minerais	jusqu'en	1973,	puis	par	les	cultivateurs	de	champignons	dans	les	années	90,	pour	être
aujourd'hui	le	principal	entrepôt	de	Mackmyra.	Elle	est	située	à	50	kilomètres	de	la	distillerie	de	whisky,
qui	a	été	fondée	en	1999,	et	offre	les	conditions	idéales	pour	une	maturation	délicate	en	raison	de
températures	fraîches.


