DRINKS.

Beefeater Blood Orange Gin 70cl

Scanner pour visiter la
version en ligne

Informations supplémentaires

Numéro
. 704139
d'article
Alcool 37.5%
Contenu 70cl
Pays Grande-Bretagne BEE!:..EDEI
Région Londres

Embouteilleur Beefeater Distillery, 20 Montford
Place, Kennington, London SE11 5DE,
Grossbritannien

Marque Beefeater
Type Gin
L'usage Pur ou pour le Gin&Tonic avec un

soupcon d’orange

Dégustation Les notes superficielles de geniévre se
mélent aux agrumes et aux oranges
sanguines. En bouche, il est sec et
présente des notes d'agrumes.

Désignation )

. Gin

commerciale

Détails Issu de la macération de neuf plantes,
aromatisé avec des oranges sanguines

Honneurs &nbsp;

Ingrédients Une liste des ingrédients n'est pas
requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du
REGLEMENT (UE) n°1169/2011.



Description

Les racines du gin Beefeater remontent aux années 1860, lorsque James Burrough a payé 400 £ pour
une petite distillerie a Chelsea et a commencé a développer ses propres gins. Parallelement a une
grande variété de styles, il a créé un gin particulierement distinctif, qu'il a appelé Beefeater, en
mélangeant deux distillats. A ce jour, ce gin est considéré comme le prototype du London Dry Gin! Le
London Dry Gin est raffiné avec neuf plantes: baies de geniévre, coriandre, racine d'angélique, amande,
racine de réglisse, graines de lys et zestes de citron et d'orange. Les plantes macerent dans de I'alcool
de grain pendant 24 heures, créant ainsi un macérat aux saveurs variées. La distillation de huit heures
qui s’ensuit est supervisée par Desmond Payne - ce n'est que lorsque toutes les caractéristiques de
qualité sont bonnes qu'il envoie le gin en Ecosse, ol il est mélangé & de I'eau claire. Le Beefeater - le
personnage figurant sur |'étiquette - est d'ailleurs le gardien traditionnel de la Tour de Londres. A
I'époque, le gin Beefeater a été le premier a étre orné d'un symbole régional plutét que d'un nom de
famille ou de distillateur. Le Beefeater Blood Orange a été aromatisé a |'orange sanguine, ce qui procure
au Beefeater classique une "touche d'orange".



