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Akashi	Red	Blended	Whisky	50cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 704388

Alcool 40%

Contenu 50cl

Pays Japon

Région Akashi

Embouteilleur Eigashima	Shuzo	Co.	Ltd.,	919
Nishijima	Okubocho,	Akashi	674-0065,
Hyogo	Prefecture,	Japan

Marque Akashi

Type Assemblage	de	whisky

L'usage Pur	ou	dans	des	boissons	mixtes

Dégustation Nez:	arômes	d'herbes	et	de	pin	avec
des	notes	de	raisin	clair,	de	citron,	de
pomme	jaune	ainsi	que	d'angélique.
Un	arôme	de	chêne	sec	se	déploie
avec	des	notes	florales	de	lavande,	qui
sont	complétées	discrètement	par	la
fumée	de	tabac.	Bouche:	le	malt	fort
ressort	avec	des	arômes	de	vanille	et
de	raisin,	mais	aussi	des	notes	de
chêne	avec	des	nuances	florales	et	un
arôme	de	citron	subtilement	amer.
Finale:	légèrement	vanillée,	avec	du
chêne	et	des	épices	chaudes	du	bois.

Désignation
commerciale Whisky

Détails Vieilli	2	ans	en	fûts	de	bourbon	et	de
sherry

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas



requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011.

Additifs Contient	du	colorant

Millésime Non	spécifié

Description

On	dit	que	la	distillerie	White	Oak	a	été	la	première	distillerie	du	Japon	à	recevoir	une	licence	pour	la
production	de	spiritueux	en	1919	et	qu'elle	était	donc	également	autorisée	à	distiller	du	whisky.	Au
début,	cependant,	ils	se	sont	fait	un	nom	avec	la	production	de	shōchū		et	de	saké.	Ce	n'est	qu'en	1984
que	l'ère	du	whisky	a	commencé:	à	cette	époque,	l'actuelle	distillerie	White	Oak	a	été	construite	près	du
port	de	Kobe.	Les	alcools	de	céréales	qui	y	sont	produits	sont	généralement	vieillis	pendant	deux	ans
dans	une	combinaison	de	fûts	de	bourbon	et	de	sherry.	Ce	whisky	a	été	mélangé	dans	la	tradition
écossaise	avec	une	précision	japonaise.	Il	s'agit	d'un	assemblage	léger	de	whisky	de	malt	japonais	ainsi
que	de	whisky	de	grain,	qui	se	marie	même	très	bien	avec	la	nourriture	japonaise	typique	comme	les
sushis.


