DRINKS.

Momotaro Gin 50cl

Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Alcool
Contenu
Pays
Région

Embouteilleur

Marque
Type

L'usage

Dégustation

Désignation
commerciale

Détails

Ingrédients

Description

704394

42%

50cl
Allemagne
Hesse

Destille Kaltenthaler GmbH, An der
Brennerei 14, 67593 Westhofen,
Deutschland

Momotaro
Gin

Pur sur des glacons ou dans des
boissons mixtes

D'élégants arbmes d'agrumes en

combinaison harmonieuse avec des

ardmes de péche.

Gin

Fabriqué a la main et avec des plantes

triées sur le volet

Une liste des ingrédients n'est pas

requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du

REGLEMENT (UE) n°1169/2011.

Scanner pour visiter la

version en ligne

Momotaro provient d'une petite distillerie familiale de Hesse-Rhénane, la distillerie Kaltenthaler. Elle a



été fondée il y a plus de 30 ans et est aujourd'hui dirigée par Felix Georg Kalthenthaler représentant la
troisieme génération. Il a réussi a produire ses premiéres eaux-de-vie bien avant son 18e anniversaire.
Les marques propres de la distillerie familiale comprennent Kernstein, Revolte Rum et For The Lovers.
Avec Momotaro, c'est une nouvelle ligne de produits de la distillerie qui les rejoint. Le nom vient d'une
légende japonaise sur un jeune homme courageux qui protégeait le monde du mal avec ses amis les
animaux. Ce jeune homme était un miracle pour un couple sans enfant. Tout a commencé quand la
femme a vu une péche flotter dans la riviére. A peine I'avait-elle repéchée qu'elle voulait le partager
avec son mari. Mais la péche a donné naissance a I'enfant qu'elle avait tant désiré. C'est en s'inspirant
de cette Iégende que les gins Momotaro ont été développés, complétés par des plantes typiquement
japonaises telles que la fleur de lotus et la fleur de cerisier sakura. Les plantes sélectionnées sont
cueillies a la main et donnent au Momotaro un ar6me frais. Pour développer pleinement leur aréme, les
plantes sont macérées individuellement et distillées, ce qui prend beaucoup de temps pour obtenir un
gin d'inspiration japonaise.



