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Langatun	Gold	Cream	Single	Malt
Cream	Liqueur	50cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 705176

Alcool 18%

Contenu 50cl

Pays Suisse

Région Canton	de	Berne

Embouteilleur Langatun	Distillery	AG,	Eyhalde	10,
4912	Aarwangen,	Schweiz

Marque Langatun

Type Liqueur	à	base	de	whisky

Allergène Contient	du	lait	et	des	produits	laitiers

L'usage Pur	sur	des	glaçons,	dans	une	variété
de	cocktails	ou	pour	la	pâtisserie

Dégustation Corsé,	doux	et	équilibré	avec
beaucoup	de	crème	brûlée.

Désignation
commerciale Liqueur

Détails Fabriquée	à	base	de	Single	Malt
Langatun	et	de	crème

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011.

Millésime Non	spécifié

Description



La	distillerie	Langatun,	spécialisée	dans	le	whisky	suisse,	se	trouve	à	Aarwangen,	dans	la	vallée	de	l'Aar,
qui	marque	une	fin	abrupte	à	l'altitude	du	Jura	suisse.	C'est	ici,	en	huit	étapes	(approvisionnement	en
céréales	-	maltage	-	broyage	-	fermentation	-	distillation	-	coupe	-	maturation	-	embouteillage),	que	sont
produits	des	whiskys	respectés	au	niveau	suprarégional.	Depuis	que	Hans	Baumgartner	a	repris	la
tradition	familiale	et	s'est	lancé	dans	le	projet	Langatun	en	2005,	l'entreprise	connaît	une	croissance
constante.	En	2018,	une	nouvelle	équipe	de	direction	a	pris	le	relais,	composée	de	deux	experts	du
secteur	et	d'entrepreneurs,	qui	avaient	auparavant	été	initiés	aux	secrets	de	la	distillerie	par	Hans
Baumgartner.	Outre	les	Single	Malts,	ils	proposent	également	des	bourbons	et	des	whiskys	de	seigle	de
style	américain.	Bien	entendu,	les	liqueurs	de	whisky,	que	l'on	pourrait	également	décrire	comme	des
"whiskys	aromatisés	à	faible	teneur	en	alcool",	ne	manquent	pas.	Le	maître-distillateur	utilise	le	Single
Malt	classique	de	l'entreprise	comme	base,	qui	est	ensuite	affiné	avec	de	la	crème	sucrée	et	réduit	à	un
pourcentage	d’alcool	de	18%.	La	liqueur	Whisky	Gold	Cream	est	idéale	pour	l'apéritif*,	comme
accompagnement	de	crème	glacée,	comme	ingrédient	de	pâtisserie	ou	comme	ajout	onctueux	dans	les
cocktails.
	
*S'il	vous	plaît,	ne	pas	mettre	au	congélateur.


