DRINKS.

Riedel O Cabernet / Merlot Verre a
Vin, Pack de 6

Scanner pour visiter la
version en ligne

Informations supplémentaires

Numéro
. 799798
d'article
uantité de

Q ) 60cl

Remplissage

Taille 12.1cm |\ /

Diametre 9.5cm \ /

Pays Autriche \ \

Région Tyrol

\

Embouteilleur Tiroler Glashliitte GmbH, /
WeissachstraBe 28-34, 6330 Kufstein, % {
Autriche

Marque Riedel

Type Verre a vin rouge

L'usage pour les vins rouges de style bordelais,

Syrah, Tempranillo, etc.

Désignation
commerciale

Verre

Détails en verre cristal sans plomb ; fabriqué
a la machine ; résistant au lave-
vaisselle

L'emballage mit Verpackung

Description

"Pourquoi les verres a vin ont-ils un pied ?" - c'est la question que s'est posée Maximilian J. Riedel juste
avant de concevoir la série de tumblers a vin "O". Bien avant de prendre la direction de Riedel, il a fait
sensation et a été reconnu pour sa pensée progressiste. Le fait que le pied soit une nécessité absolue



selon tous les bons guides de verres a vin n'avait guere d'importance pour la génération montante. En
effet, les pieds se cassent facilement et rendent le verre beaucoup moins stable - ce qui est un
inconvénient majeur, notamment dans les foyers avec enfants et animaux ou dans les restaurants trés
fréguentés. Et d'une certaine maniere, le verre a vin non conforme a aussi I'air tendance.

En effet, les verres a vin Riedel O s'inspirent des verres spécifiques aux cépages de la série Vinum - a la
seule différence qu'il manque le pied. Il est préférable de remplir ce verre avec du Cabernet Sauvignon,
du Cabernet Franc, du Merlot, de la Syrah, du Tempranillo, du vin de Madeére, du vin de Bordeaux ou du
vin de Rioja. Le verre offre un grand confort de consommation et est en outre compact et peu
encombrant. Classique, rectiligne et sobre dans son design, il est extrémement pratique et fonctionnel
au quotidien. Que demander de plus?



