DRINKS.

Giffard Sirop de Creme Brulée 100cl

Scanner pour visiter la
version en ligne

Informations supplémentaires

Numéro
. 800921
d'article
Contenu 100cl
:nm‘ms}m{
Pays France | |
Région Nantes, Pays de la Loire

Embouteilleur Giffard

V> e,
Marque Giffard @ mﬁ%%

.
.

» GIFFARD "2
T S . cnt;llil:l:lill_r?ﬁ
ype irop T
E&@ &
G o

Al

wd

L'usage Pour aromatiser des cocktails, des
plats, des patisseries et bien plus
encore.

Dégustation Des notes tres laiteuses, qui se mélent
ensuite aux ardbmes de caramel et de

cassonade.
Désignation )
. Sirop
commerciale
Détails Sans conservateurs et aromatisé avec

des ingrédients naturels.

Ingrédients voir I'image

Description

Avec ses divers liqueurs et sirops, classiques et insolites, la société francaise Giffard a construit un
empire considérable. Tout a commencé avec la célébre Menthe-Pastille a la fin du 19éme siecle; de nos
jours, il existe des détaillants locaux dans 70 pays, desservant des bars, des restaurants, des épiceries
fines et des cafés. Ce sirop a I'arbme de creme br(ilée est sorti en 2018. La Creme Brilée est une
spécialité de dessert francaise a base de jaune d’ceuf, de creme et de sucre, aromatisée a la vanille, a la
cannelle, au zeste d'agrumes, au gingembre ou au lait d'amande. Le go(t distinctif de ce sirop a base de



lait, de vanille et de cassonade met en valeur les boissons de dessert, les boissons chaudes et froides a
base de café, ainsi que les créations de cocktails.



