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Rum	Plantation	"3	Stars"	White	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 801002

Alcool 41.2%

Contenu 70cl

Pays Barbade

Région Barbade,	Trinidad,	Jamaïque

Embouteilleur Maison	Ferrand,	Château	de
Bonbonnet,	24	Chemin	des	Près,
16130	ARS,	France

Marque Plantation	Rum

Type Rhum	blanc

L'usage pour	des	cocktails	et	des	long	drinks.

Dégustation Avec	du	miel,	des	fruits	tropicaux	et
un	peu	d'épices	au	nez.	En	bouche,
d'abord	épicé	et	chaud,	puis	la	vanille,
la	canne	à	sucre	et	l'agave	passent	au
premier	plan.	Finale	longue,	avec	des
notes	florales.

Désignation
commerciale Rhum

Détails Assemblage	de	rhums	jeunes	et
vieillis,	filtré	sur	charbon	actif.

Honneurs Rum	XP	Competition	2015:	Or

Ingrédients La	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	selon	l'article	16,	paragraphe
4,	du	RÈGLEMENT	(UE)	n°	1169/2011.

Additifs Contient	du	colorant



Description

L'entreprise	française	"Cognac	Ferrand"	est	en	fait	spécialisée	dans	le	cognac.	Comme	elle	fournissait
régulièrement	d'anciens	fûts	de	cognac	à	des	distilleries	des	Caraïbes,	les	premiers	contacts	ont	été
noués.	Lorsque	le	propriétaire,	Alexandre	Gabriel,	a	été	invité	à	une	dégustation	de	rhum	lors	d'une
visite	dans	les	Caraïbes,	il	a	été	tellement	enthousiasmé	par	ce	spiritueux	qu'il	a	décidé	sans	hésiter	de
lancer	la	série	Plantation	Rum	sur	le	marché.	Pour	la	production	du	rhum	Plantation,	on	renonce	à	une
production	industrielle	:	La	distillation	a	lieu	directement	dans	la	région	de	culture	de	la	canne	à	sucre.
Pour	le	3	Stars	White	Rum,	des	rhums	de	la	Barbade,	de	la	Jamaïque	et	de	Trinidad	ont	été	assemblés,
d'où	le	nom	"3	étoiles".	Le	rhum	jeune	et	clair	de	la	Barbade	représente	les	notes	aromatiques,	tandis
que	le	rhum	de	Trinidad,	stocké	pendant	trois	ans	puis	filtré	sur	charbon	actif,	apporte	des	caractères
doux	au	blend.	La	portion	jamaïcaine	épicée	et	piquante	de	ce	rhum	est	composée	d'un	jeune	rhum
marié	à	un	rhum	brun	de	douze	ans.	Parfaitement	assemblé	et	filtré,	il	convient	particulièrement	bien	à
une	utilisation	en	cocktail.


