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The Tottori Blended Bourbon Barrel
Whisky 70cl
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Informations supplémentaires

Numéro
. 801235

d'article

Alcool 43%

Contenu 70cl

Pays Japon

Région Préfecture de Tottori

Embouteilleur Matsui Shuzou, 656-1 Kamifurukawa, =
Kurayoshi, Tottori Prafektur 682-0934, © e S
Japan i '

Marque Tottori

Type Assemblage de whiskys

L'usage Pur, on the rocks ou pour des cocktails

a base de whisky de toutes sortes

Dégustation Nez: avec du chéne et des péches
confites. Bouche: avec beaucoup de
fruits, de la vanille, du malt et des
épices. Finale: longue, avec des raisins
secs et des notes de sucre en poudre.

Désignation

. Whisky
commerciale

Détails Distillé a partir de malt et de céréales,
stocké dans des flts de bourbon.

Ingrédients Une liste des ingrédients n'est pas
requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du
REGLEMENT (UE) n°1169/2011.

Additifs Contient du colorant



Description

La production japonaise de whisky est en plein essor! Dans la distillerie de saké Matsui Shuzou, fondée
en 1910 dans la préfecture de Tottori a I'ouest de Kyoto, quelques whiskys y sont également produits
aujourd'hui. Cette région, pres de la mer du Japon et au pied du sommet du Daisen, n'est pas seulement
connue pour ses beaux paysages, mais aussi pour son eau souterraine particulierement douce. Depuis
plus d'un siécle, cette eau est utilisée pour distiller les alcools traditionnels japonais. Etant donné que les
maitres-distillateurs de la petite distillerie cherchaient de nouvelles inspirations, en particulier venant
d’Ecosse, ils ont décidé de produire du whisky japonais. Ou presque japonais devrait-on dire. En effet,
les distillateurs de whisky ne sont pas toujours completement transparents et aiment cacher le fait que
leur assemblage contient souvent une bonne proportion de whisky écossais. Mais pas avec Matsui: ils
sont tres honnétes sur I'origine de leur whisky et n’ont aucune difficulté a admettre qu'un petit
pourcentage de leur whisky provient du pays des kilts. Leur whisky est stocké en flits de chéne au
Japon, puis mélangé avec un whisky a base de malt et de céréales. Enfin, I'eau de montagne si
précieuse est ajoutée et le whisky Tottori est fin prét.



