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Sogen Kenzan Sake 72cl
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Informations supplémentaires

Numéro
. 802355
d'article
Alcool 15%
Contenu 72cl
Pays Japon
Région Préfecture d'Ishikawa

Embouteilleur SoGen Sake Brewery Co., Ltd., 24-22
Horyumachi, Suzu-shi, Ishikawa 927-

1225, Japon
Marque Sogen
Type Saké
L'usage pur (frais ou chaud)

Dégustation avec une chaleur épicée ainsi que des
notes fruitées, laiteuses et améres.

Désignation
commerciale

Boisson alcoolisée a base de riz

Détails Taux de polissage du riz 65%

Ingrédients La liste des ingrédients n'est pas
requise selon l'article 16, paragraphe
4, du REGLEMENT (UE) n° 1169/2011.

Description

La brasserie de saké Sogen existe depuis 1768 sur la péninsule de Noto, sur la c6te ouest du Japon.
Nichée entre d'épaisses foréts et une mince bande cétiere, la situation est véritablement idyllique. La
région n'est pas seulement connue pour son paysage, mais aussi pour son eau pure et son riz de qualité
supérieure. Elle se targue également d'étre le lieu d'origine de I'école Noto Toji, dont les techniques de



brassage reconnues ont été reprises par tous les producteurs de saké de la région par la suite. Les
visiteurs qui s'arrétent en dehors des heures de production peuvent participer a une visite informative
des installations de la brasserie de saké Sogen.

Le saké Kenzan est un saké traditionnel de la catégorie Futsushu et n'est donc pas soumis a des
exigences de qualité légales. Cela réduit considérablement son prix par rapport aux catégories
premium. Au Japon, le saké Kenzan est servi en accompagnement de repas a température variable.



