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Morand Sirop de Creme Brulée 100cl
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Description

802640

100cl
Suisse
Valais

Morand, Place de Plaisance 2, 1920
Martigny, Suisse

Morand
Sirop

dans les cocktails, les milk-shakes, le
café ou pour les desserts

Go(t intense de creme brlée.

Sirop

a base d'ingrédients de qualité
supérieure et d'arémes naturels

Voir photo

C'est du Valais suisse que provient ce sirop premium aux arémes naturels et aux meilleurs ingrédients.
La distillerie Morand opere depuis 1889 dans cette région, nichée dans les vignobles et les vergers
plantés sur les pentes des Alpes et de la vallée du Rhone. Autrefois célebre dans le monde entier pour
son Absinthe, la famille Morand, qui représente aujourd'hui la quatrieme génération, distribue ses
produits dans plus de 30 pays. Grace aux nombreuses heures d'ensoleillement a Martigny, a la nature
du sol et a la proximité du Rhone, des fruits particulierement sucrés mdrissent ici et sont transformés
dans la distillerie dans des cuves de macération et de distillation pouvant contenir jusqu'a six millions de
litres et avec une capacité de stockage de 800 000 litres. C'est ici que sont produits, entre autres, des



sirops de grande qualité aux ardmes naturels, qui comptent actuellement une cinquantaine de saveurs
et ne cessent de s'élargir. L'un d'entre eux est le Sirop de Creme Brulée, qui s'utilise bien dans les
cocktails ou les desserts.



