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Riedel O Wine Tumbler Cabernet /
Merlot avec Décanteur Syrah, cinq
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Informations supplémentaires
Numéro
. 802809

d'article

uantité de
Q ) 60c|
Remplissage
Taille 12.1cm
P Autrich ' A /
ays utriche

Y N S NS
Région Tyrol \

Embouteilleur

Tiroler Glashitte GmbH,
WeissachstraRe 28-34, 6330 Kufstein,
Austria

Marque Riedel

Type Verre a vin avec décanteur

L'usage pour des vins rouges corsés et
complexes avec une forte teneur en
tanins

Désignation
Verre

commerciale

Détails

L'emballage

en verre cristal sans plomb ; fabriqué
a la machine ; résistant au lave-
vaisselle

im Set mit Verpackung

—_—

Description

"Pourquoi les verres a vin ont-ils un pied ?" - c'est la question que s'est posée Maximilian J. Riedel juste
avant de concevoir la série de tumblers a vin "O". Bien avant de prendre la direction de Riedel, il a fait
sensation et a été reconnu pour sa pensée progressiste. Le fait que le pied soit une nécessité absolue

selon tous les bons guides de verres a vin n'avait guére d'importance pour la génération montante. En



effet, les pieds se cassent facilement et rendent le verre beaucoup moins stable - ce qui est un
inconvénient majeur, notamment dans les foyers avec enfants et animaux ou dans le monde tres animé
de la restauration. Et d'une maniére ou d'une autre, le verre a vin non conforme est aussi tres tendance.
Le verre Riedel O Wine Cabernet / Merlot doit étre rempli de préférence avec des vins rouges corsés et
riches en tanins comme le Cabernet Sauvignon ou le Merlot, car il souligne les notes fruitées et atténue
I'amertume. La forme et la taille du verre assurent un équilibre optimal et transportent les arémes vers
le nez et la bouche. Classique et sobre dans son design, pratique et fonctionnel au quotidien. Que
demander de plus ?



