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Matte	Vermouth	Classico	Rosso	50cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 802857

Alcool 16%

Contenu 50cl

Pays Suisse

Région Berne

Embouteilleur Matte	Brewery	Bar,	Mühlenpl.	5,	3011
Bern,	Switzerland

Marque Matte

Type Vermouth	Rouge

L'usage pur	en	apéritif	ou	pour	divers	boissons
et	cocktails

Dégustation Les	arômes	amers	d'orange	et	de
rhubarbe	sont	soulignés	en	bouche
avec	des	notes	épicées	de	cannelle,
d'absinthe,	de	clou	de	girofle	et	de
zeste	de	citron.

Désignation
commerciale Vermouth

Détails de	vin	rouge	suisse	avec	neuf
botaniques	:	racine	de	rhubarbe,
absinthe,	écorces	d'orange,	écorces	de
citron,	racine	d'angélique,	coriandre,
violette,	cannelle	et	clous	de	girofle

Ingrédients La	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	selon	l'article	16,	paragraphe
4,	du	RÈGLEMENT	(UE)	n°	1169/2011.



Description

Le	vermouth	Matte	Classico	Rosso	de	la	distillerie	Matte	de	Berne	se	targue	d'être	fabriqué
exclusivement	à	la	main,	comme	d'autres	produits	de	la	distillerie	-	le	Matte	Dry	Gin	ou	l'absinthe	Matte.
À	la	distillerie	Matte,	tout	tourne	autour	de	l'alambic	de	150	litres	dans	lequel	sont	distillés,	outre	l'eau-
de-vie	de	genièvre,	l'absinthe	et,	depuis	peu,	le	vermouth.	Tous	les	ingrédients,	du	vin	rouge	suisse	aux
neuf	autres	plantes	qui	confèrent	à	ce	Vermouth	Rosso	sa	parfaite	combinaison	d'arômes,	sont	d'origine
locale.	La	distillerie	se	targue	ainsi	de	soutenir	l'agriculture	locale	et	de	réduire	les	distances	de
transport.	Outre	la	racine	de	rhubarbe	typique,	l'absinthe,	les	écorces	d'orange,	les	écorces	de	citron,	la
racine	d'angélique,	la	coriandre,	la	violette,	la	cannelle	et	les	clous	de	girofle,	entre	autres,	confèrent	au
Matte	Vermouth	Classico	Rosso	son	arôme	incomparable.	Après	la	distillation,	ce	spiritueux	haut	de
gamme	est	mis	en	bouteille,	bouché,	scellé	et	étiqueté	à	la	main.


