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Château	Sainte	Marguerite
Fantastique	Rosé	2022	75cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 802931

Alcool 13%

Contenu 75cl

Pays France

Embouteilleur Sainte	Marguerite,	381	Route	de
Valcros,	83250	La	Londe-Les-Maures,
Frankreich

Marque Château	Sainte	Marguerite

Type Rosé

Dégustation Le	nez	révèle	des	arômes	harmonieux
de	pêche	avec	des	notes	de
framboise	et	de	prune,	associés	à	la
goyave	et	à	la	papaye.	En	bouche,	on
retrouve	des	arômes	de	citron	avec
des	notes	florales.	Long	en	bouche.

Désignation
commerciale Vin	rosé

Détails A	base	de	gernache,	de	rolle	et	de
cinsault,	certifié	bio	et	végétalien

Etiquette artistique,	ludique

Organique Oui

Vegan Oui

Kosher Non	spécifié

Fermeture	de
la	bouteille Bouchon

Tannin Non



Température
de
consommation

8-10	degrés

Millésime 2022

En	accord
avec

dessert,	poissons	&	fruits	de	mer,
légumes,	risotto

Description

Le	Château	Sainte	Marguerite	existe	sous	sa	forme	viticole	depuis	46	ans	en	Provence,	après	l'achat	de
sept	hectares	de	vignes	par	Brigitte	et	Jean-Pierre	Fayard.	Au	fil	des	années,	le	domaine	s'est	étendu	à
200	hectares	répartis	en	onze	parcelles,	où	le	grenache	et	le	cinsault,	entre	autres,	profitent	des
différents	terroirs.	Cette	diversité	permet	de	composer	des	assemblages	d'une	grande	précision,	tandis
que	les	raisins	sont	certifiés	bio	et	végétaliens.
Le	Fanstastique	Rosé	2022,	composé	de	grenache,	de	rolle	et	de	cinsault,	a	commencé	à	être	vinifié	en
2017.	Les	trois	cépages	se	complètent	idéalement	et	le	terroir,	avec	ses	proportions	de	silice	et	de
quartz,	est	authentique.	Avant	d'être	pressés,	les	raisins	ont	macéré	à	froid	et	finalement	sur	lies	fines.
Avec	ses	notes	d'agrumes,	il	se	marie	bien	avec	les	crustacés,	le	risotto	ou	même	les	fruits	exotiques.


