DRINKS.

Monin concentré de Gingembre 70cl

Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Contenu
Pays
Région

Embouteilleur

Marque
Type

L'usage

Dégustation
Désignation
commerciale
Détails

Ingrédients

Additifs

Vegan

803944

70cl
France
Centre-Val de Loire

Georges Monin SAS, 5 Rue Ferdinand
de Lesseps, 18000 Bourges, France

Monin
Concemtré

pour affiner de nombreuses boissons /
pour la préparation de cocktails (p. ex.
Ginger Lemonade, Ginger Mule, Ginger
Amaretto...)

épicé, fruité et piquant et doux comme
le gingembre.

Concentré

avec 39% de jus de gingembre

Jus de gingembre et de citron, eau,
sucre, acidifiant : acide citrique, arbme
naturel de gingembre avec autres
aroOmes naturels, stabilisant : gomme
xanthane, conservateur : sorbate de
potassium

E415,Sorbate de potassium E202
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Description

Le gingembre est utilisé depuis longtemps dans la cuisine asiatique et confere a de nombreux plats un
petit quelque chose en plus. En Europe, il est considéré comme une spécialité d'épices exotiques. Ces
dernieres années, le gingembre est devenu un ingrédient populaire dans l'industrie des boissons et est
donc ajouté comme ar6me a de nombreuses boissons alcoolisées et non alcoolisées. Le concentré de
gingembre de Monin permet d'enrichir de multiples boissons et mélanges - mocktails, cocktails,
shooters, limonades, thés ou autres - avec I'ardme épicé et le piquant doux du gingembre.



