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Dr.	Adam	Elmegirab's	Aphrodite
Bitters	10cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article DAEA0100

Alcool 38%

Contenu 10cl

Pays Grande-Bretagne

Région Aberdeen,	Ecosse

Embouteilleur Dr.	Adam	Elmegirab's	House	of
Botanicals,	Arch	4	Palmerston	Rd,
Aberdeen	AB11	5RE,	UK

Marque Dr.	Adam	Elmegirabs

Type Cocktail	Bitter

L'usage Pour	le	bar	et	la	cuisine,	pour	la
préparation	de	cocktails	et	de	long
drinks

Dégustation Bouche:	goût	amer	avec	des	notes
sucrées	de	nougat	noir,	de	vanille	et
de	cake	aux	fruits.	Finale:	avec	du
curry	et	de	la	cardamome.

Désignation
commerciale Aromatic	Bitter

Détails Fabriqué	à	partir	d'ingrédients,	tels
que	le	café	Arabica,	les	fèves	de	cacao
grillées,	le	ginseng,	le	gingembre,	le
piment	rouge,	la	gentiane	et	le
chocolat.

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du
REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011.



Description

La	déesse	grecque	de	l'amour	est	à	l'origine	de	ce	Cocktail	Bitter.	Il	contient	divers	ingrédients	associés
à	Aphrodite:	café	Arabica	et	fèves	de	cacao	torréfiées	du	Brésil,	ginseng,	gingembre	de	Chine,	piments
rouges	et	chocolat	de	Suisse.	En	2011,	ce	Bitter	est	apparu	pour	la	première	fois	sur	le	marché	-
provenant	de	nul	autre	qu'Adam	Elan-Elmegirab,	l'auteur	du	livre	"Book	of	Bitters".	Pendant	de
nombreuses	années,	il	a	travaillé	comme	barman	et	s'est	fait	connaître	pour	la	re-création	du	célèbre
Boker's	Bitters,	quelque	100	ans	après	sa	disparition.	Adam	se	consacre	toujours	au	développement
d’un	nouveau	Bitter	et	est	constamment	à	la	recherche	de	recettes,	qu’elles	soient	nouvelles	ou
anciennes.


