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Giffard Creme de Myrtille 70cl
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Alcool
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Type

L'usage

Dégustation
Désignation
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Détails

Ingrédients

Description

GFHEO700

16% H[Y.‘{HLLIE
~d&

70cl

France

Pays de la Loire

GIFFARD - Avenue de la Violette 49241
Avrillé Cedex France

Giffard

Liqueur de fruits

pure sur des glacons, comme apéritif,
dans des cocktails ou pour raffiner des
desserts, tels que le sorbet aux
pommes ou aux poires ou la glace a la
vanille

go(t crémeux et juteux de myrtilles
avec une note légerement épicée.

Liqueur

Fabriquée avec des myrtilles
macérées

La liste des ingrédients n'est pas
requise selon l'article 16, paragraphe
4, du REGLEMENT (UE) n° 1169/2011.



Dans la distillerie francaise Giffard, fondée en 1885 par un pharmacien nommé Emile Giffard, entreprise
qui est toujours entre les mains de la famille, on trouve une grande variété de liqueurs et de sirops. Les
produits de la série «Créeme de Fruits» de Giffard peuvent étre servis sur des glacons, mélangés avec du
vin mousseux ou du champagne, ou servis dans le cadre de créations de cocktails fruités. L'arbme
authentique pour la Créme de Myrtille est obtenu en faisant macérer des myrtilles. Avec cette Créme de
Myrtille, on peut créer divers cocktails, en la mélangeant avec du gin et du sirop, pour créer le cocktail
«Délice des Bois». De méme, la liqueur peut étre combinée avec de la glace a la vanille ou du sorbet a
la poire.



