DRINKS.

The Botanical's Premium London
Dry Gin 70cl

Informations supplémentaires

Numéro

. GTBP0O700
d'article
Alcool 42.5%
Contenu 70cl
Pays Grande-Bretagne
Région Londres

Embouteilleur Langley Distillery Ltd, Charringtons
House, The Causeway, Bishops
Stortford, Hertfordshire, CM23 2ER,
Grofbrittanien

Marque The Botanical's
Type London Dry Gin
L'usage pur, comme Gin Tonic ou pour des

cocktails de toutes sortes

Dégustation Les notes dominantes de geniévre et
d'agrumes se mélent a des arbmes
épicés et herbacés, ainsi qu'a des
nuances boisées et terreuses.

Désignation o

. Gin distillé

commerciale

Détails aromatisé avec geniéevre, graines de
coriandre, zestes d'orange et de
citron, cassia, écorce de cannelle,
racine de violette, racine d'angélique,
racine de réglisse, noix de muscade,
zestes de pamplemousse, fleurs de
citron et d'oranger

Ingrédients Une liste des ingrédients n'est pas

requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du

Scanner pour visiter la
version en ligne

BOTANICAL'S

Premium
Loxpon Dry Giy



REGLEMENT (UE) n°1169/2011.

Millésime Non spécifié

Description

Ce gin provient de Grande-Bretagne et se définit comme un London Dry Gin classique. La distillerie
traditionnelle Langley, située a la périphérie de Londres, est responsable de la production et fabrique
des spiritueux a base de blé, de mélasse de betterave sucriére, d'orge ou de seigle pour de nombreuses
entreprises nationales et internationales, selon les critéres de qualité les plus élevés. Les cinqg alambics -
du petit McKay des années 1860, au tout nouveau d'une capacité de 15 000 litres - fonctionnent sans
interruption. Le Botanical's Gin prend vie dans les deux alambics en cuivre John Dore de taille moyenne
de 1903 et 1950. Avant la quatrieme distillation, 14 plantes sont macérées séparément, dont une
restera toujours secréte. Parmi les ingrédients connus, on trouve des zestes de pamplemousse, de la
noix de muscade, de la racine de violette, de la cannelle, du cassia et des fleurs d'agrumes. Apres la
cinquiéme distillation, le gin est transmis a la société espagnole Hisimer, qui est chargée de
I’embouteillage dans d'élégantes bouteilles noires.



