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nginious!	Swiss	Blended	Gin	50cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article NGSB0500

Alcool 45%

Contenu 50cl

Pays Suisse

Région Bâle

Embouteilleur Ullrich	Consulting	nginious!
Production,	Huebacher	13	b,	8153
Rümlang,	Schweiz

Marque nginious!

Type Gin

L'usage pur	ou	pour	des	boissons	et	des
cocktails	de	toutes	sortes,	par	ex.	avec
une	Dry	Tonic	Water,	des	glaçons	et
du	zeste	de	pamplemousse

Dégustation Avec	une	note	d'herbe	acidulée

Désignation
commerciale Gin	distillé

Détails Botaniques:	genièvre,	berbéris,	fruits
du	laurier,	écorces	de	citron	et
d'orange	douce,	pamplemousse,
cardamome,	fleurs	de	foin,	trèfle
rouge,	mélisse	dorée,	verveine,
hysope,	camomille,	feuille	de	cassis,
racine	d'iris,	chardon	argenté,
galanga,	réglisse

Honneurs Argent	à	la	"International	Wine	and
Spirit	Competition"	2016__Or	à	la
"DistiSuisse"	2015/16__Argent	à	la
"San	Francisco	World	Spirits



"San	Francisco	World	Spirits
Competition"	2015__Or	à	la	"Swiss
Spirits	Award"	2018

Ingrédients La	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	selon	l'article	16,	paragraphe
4,	du	RÈGLEMENT	(UE)	n°	1169/2011.

Description

Oliver	Ullrich	s'est	fixé	pour	objectif	de	développer	un	gin	qui	diffère	significativement	des	autres	sur	le
marché.	Pour	répondre	à	cette	demande,	il	s'est	appuyé	sur	la	méthode	dite	du	«Blended	Gin».	Les
plantes	ne	sont	pas	toutes	distillées	ensemble,	mais	graduellement	mélangées.	En	outre,	Oliver	Ullrich
attache	une	grande	importance	aux	plantes	régionales.	Par	exemple,	pour	le	gin	"nginious	!",	il	utilise
des	herbes	typiques	suisses	comme	les	fleurs	de	foin,	les	fleurs	de	trèfle	rouge,	la	mélisse	dorée	et	la
verveine,	ainsi	qu’un	mélange	botanique	composé	de	baies	de	genièvre,	de	berbéris,	de	laurier,
d'agrumes	et	de	cardamome.	Après	la	distillation	élaborée,	le	gin	repose	pendant	six	à	huit	semaines
dans	un	tonneau.


