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Dalva	Port	Colheita	75cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article PDAV0750

Alcool 20%

Contenu 75cl

Pays Portugal

Région Vallée	du	Douro

Embouteilleur C.	da	Silva,	R.	Felizardo	de	Lima	nº
247,	4400-140	Vila	Nova	de	Gaia,
Portugal

Marque C.	da	Silva

Type Vin	de	Porto

Allergène contient	des	sulfites

L'âge Stocké	pendant	au	moins	7	ans.

L'usage Pur,	se	marie	très	bien	avec	les
desserts	aux	noix.

Dégustation Nez:	fruité,	avec	des	noisettes	et	avec
un	soupçon	de	gelée	de	coing.
Bouche:	avec	des	fruits	secs	sucrés,
du	café,	de	la	cannelle	et	d'autres
épices.	Finale:	moyenne	et	pas	trop
sucrée.

Désignation
commerciale Vin	de	liqueur

Détails Aromatisé	en	fûts	de	chêne.

Ingrédients Une	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	en	vertu	de	l'Art.	16,	par.	4,	du

REGLEMENT	(UE)	n°1169/2011.



Millésime Selon	la	disponibilité	(L'image	peut
varier)

Description

Da	Silva	est	une	entreprise	qui	exporte	du	vin	de	Porto	dans	le	monde	entier.	Située	dans	la	vallée
idyllique	du	Douro,	connue	pour	son	climat	parfait	et	son	sol	idéal,	Dalva,	appelée	autrefois	"Correa
Ribeiro	e	Filhos",	produit	ses	vins	de	Porto	depuis	1862.	Après	que	Clemente	da	Silva	ait	quitté	par
amour	le	Brésil	pour	le	Portugal	en	1933,	il	a	hérité	de	la	maison	de	vin	de	ses	beaux-parents.	Depuis
lors,	il	a	cultivé	ses	raisins	provenant	de	centaines	de	vignerons	sélectionnés	dans	la	vallée.	Après	la
mort	de	Clémentes,	l’entreprise	a	été	dirigée	durant	quelques	décennies	par	ses	successeurs.
Cependant,	en	1980,	la	famille	Da	Silva	décide	d'abandonner	la	production	de	vin	de	Porto	et	vend
l'entreprise.	Après	plusieurs	changements	de	propriétaires,	c’est	finalement	La	Martiniquaise	qui	l’a
rachetée	en	2007.	Dalva	est	connue	pour	ses	Colheitas	de	première	qualité,	qui	sont	stockés	pendant	au
moins	sept	ans	dans	des	fûts	de	chêne	dans	leurs	caves.	Celles-ci	sont	situées	à	Vila	Nova	de	Gaia	-	le
climat	sec-chaud	assure	une	parfaite	transition	des	arômes	et	des	notes	de	bois	de	chêne	dans	le	vin	de
Porto.


