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Ron	Millonario	Reserva	Especial
Solera	15	Years	Rum	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article RMLO0700

Alcool 40%

Contenu 70cl

Pays Pérou

Embouteilleur Aromas	Peruanos,	Av.	Guardian	Civil
856,	San	Isidro	15036,	Peru

Marque Ron	Millonario

Type Rhum	de	mélasse

L'âge 15	ans

L'usage pur	ou	pour	des	cocktails	exclusifs	à
base	de	rhum

Dégustation Nez:	odeurs	de	fruits	secs	et	confits,
ainsi	que	de	clous	de	girofle	et	de
raisins	secs.	Bouche:	les	prunes
sucrées	et	les	raisins	secs,	ainsi	que	le
caramel	crémeux,	s'imposent.

Désignation
commerciale Rhum

Détails Rhum	de	mélasse	produit	selon	le
procédé	Solera,	distillé	dans	des
alambics	en	colonne	d'Ecosse,	vieilli
dans	des	fûts	de	chêne	blanc
américain	et	slave.

Honneurs 2008	International	Rum	Festival	-	Best
of	Category	Award	et	Médaille	d'Or
2008	Nr.	1	Rum	in	the	World	2009
International	Rum	Festival	-	Best	of
Show	Award	et	Médaille	d'Or	2009	Nr.
1	Rum	in	the	World	2013	International



1	Rum	in	the	World	2013	International
Spirit	Award	–	Or

Ingrédients Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach	Art.	16
Abs.	4	der	VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.

Additifs Contient	du	colorant

L'emballage in	Handarbeit	mit	Toquilla-Stroh
umwickelt

Description

Le	Ron	Millonario	mûrit	pendant	15	ans	dans	des	fûts	en	bois	sélectionnés	d'Amérique	et	de	Slovaquie,
dans	le	climat	unique	des	hautes	montagnes	du	Pérou.	Le	processus	de	vieillissement	et	de	maturation
s'effectue	selon	le	procédé	Solera,	dans	lequel	le	contenu	des	fûts	plus	anciens	est	régulièrement
mélangé	avec	des	distillats	plus	jeunes.	Cette	édition	est	particulièrement	attrayante,	car	la	bouteille	est
enveloppée	dans	de	la	paille	toquilla	à	la	main.	Cette	paille	est	également	utilisée	pour	fabriquer	les
chapeaux	panama.	La	paille	provient	de	palmiers.


